O mel é um alimento produzido
pelas abelhas meliferas, que
recolhem, transformam, combinam
com substancias especificas
proprias, armazenam e deixam
maturar nos potes da colmeia.

Este produto nao deve ser
consumido por criancas menores
de um ano de idade.



Caracteristicas que
devem ser avaliadas na
hora de comprar o mel

* Selo de Inspecao

Verifique a presenca do selo de inspecao municipal
(SIM), estadual (SIE) ou federal (SIF) no rotulo, o que
indica que o produto foi inspecionado e esta regular.

* Aroma

Verifigue a presenca de odores desagradaveis
e confirme a data de validade.

Algumas opc¢oes podem ter sabores azedos ou
acidos, é essencial garantir que o gosto corresponda a
descricao fornecida pelo fabricante.

* Coloracao

A cor do mel varia de quase incolor a pardo-escuro,
de acordo com o tipo e a origem.

~ Consisténcia

A consisténcia pode indicar irregularidades no mel,
como o excesso de cristais, que é comum, mas nao
é indicativo de baixa qualidade, e pode ser resolvido
aquecendo-o em banho-maria.

Saiba mais:

www.idaron.ro.gov.br
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