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PROCESSAMENTO
DE OVOS COM SELO
DE INSPECAO OFICIAL

Produgao
Estabelecimentos

de produgdo avicolas,
cadastrados no érgéo
executor de sanidade

agropecudria

Recebimento

Processamento na indastria
(Granja avicola ou Unidade

de Beneficiamento de ovos

e derivados)

Ovoscopia

Identificar defeitos
na casca e observar
as caracteristicas
internas do ovo

Classificagao
Realizada com base
na colorag@o da

casca, qualidade
e peso

Embalagem
e rotulagem

Os ovos s@o acondicionados
em embalagens especificas
e rotulados com as
informagdes previstas

na legislag&o.
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Comercializagao

\ -
Os ovos s@o transportados w
em caminhbes limpos e : ’. 8.

adequadoes até o local da
comercializag@o

refrigerados.

O consumo deste alimento cru

ou mal cozido pode causar
danos a saude.

Manter os ovos preferencialmente

DOENGAS
TRANSMITIDAS
POR OVOS

O Ministério da Saude afirma
que o ovo € um dos principais
agentes envolvidos em surtos
de doengas transmitidas
por alimentos no pais.

A maioria dos surtos é causada
especificamente pelo consumo
de ovos crus/mal cozido
ou maionese caseiras contamina-
das, principais meios de
veiculagdo da bactéria.

Atengdo: A questdo da
Salmonella pode ser bem
séria, mas a verdade é que
ndo é tado complexa assim
quando escolhemos ovos de
qualidade para comprar.



