Termo genérico de todos os produtos da
pesca (peixe, crustdceos, moluscos,
anfibios, répteis, equinodermos e outros
animais aquaticos, seja proveniente do
extrativismo ou de cultivo (aquicultura)

de 4gua doce ou marinha.

Nao.

Todo pescado deve ser vendido com
documento sanitario (Guia de transito
Animal - GTA e Nota Fiscal) e devem ser
processados em estabelecimentos com
fiscalizacao oficial.

Y / /7

EMATER-RON\

IDARON

Agéncia de Defesa Sanitaria
Agrosilvopastoril de Rondénia

SEAGRI

Secretaria de Estado da
Agricultura

Governodo Estadode

RONDONIA

Saiba mais:
www.idaron.ro.gov.br

se conecte com a IDARON

f u /idaronrondonia
CQIN

IDARON

Agéncia de Defesa Sanitaria
Agrosilvopastoril de Rondénia

™,

IDARON

Agéncia de Defesa Sanitaria
Agrosilvopastoril de Rondénia




Para que serve a inspecao Quantos selos de Servico de TR TER LI T T TV EY

de pescadO? Inspegao Oﬁaal existem Porque é um alimento rico em proteinas,

e quais sao eles? iodo, fdésforo, calcio, vitaminas A, E, do

Serve para avaliar as condicdes A
complexo B e D, e 6mega 3.

QEICRIEEREE NI NERRE R CEREEEEERER  Existem 4 selos de inspecio, sendo eles:
sua captura até a comercializagdo. Inclui
verificacdo visual de lesdes, da aparéncia,

da coloracdo, se ha presenca de parasitas.
Também é verificado o odor e realizado o SIF SIE SIM SISBI
controle de temperatura e a coleta de , ] , ] . . N

7 e . Servico de Inspecdo Servico de Inspecdo Servico de Inspecido Sistema Brasileiro de
amOStraS para anal'se Iaboratorlal. Federal Estadual Municipal Inspecgdo de Produtos

de Origem Animal

Comércio Comércio Comércio municipal Equivaléncia com o
interestadual ou intermunicipal Servico de Inspecdo

internacional Feferal
O pescado é um alimento extremamente
perecivel e devido a grande quantidade de
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S.I.F‘ LE ‘Sistema Basieir de Inspesi de Produtos de Origem Anvmal
agua em seu musculo e sua composicao

Quais as formas de quimica, comprar um produtg que~nég
apresentagﬁo dO pescado passou por um processo de inspecdo é

muito perigoso.
Fresco, congelado, seco ou enlatado.

Como adquirir o pescado Quais os cuidados devem-se
de qualidade? ter ao comprar peixe fresco?

Comprando produtos com selo de inspecao BNl NNCIaEEToC T SICI R eCla (ol
el sensoriais, ou seja, se a superficie do corpo

estd limpa e sem qualquer pigmentacao
estranha, se os olhos estdo claros, vivos,
brilhantes, transparentes e ocupando toda [@]|»).\{»]e B EleNelelaat ol (=N oo Te ol (=] (oM |
a cavidade orbitaria. fonte produtora, pois esse produto nao
passou por processo de lavagem prévia e
pode conter contaminantes fisicos (terra,
areia, plastico ou sujeira), quimicos (sabao
ou detergente) e bioldgicos (insetos).




