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INTRODUCAO

OlaPessoall

Sempre que vamos ao supermercado nos deparamos comumainfinidade de
produtos acondicionados por embalagens, geralmente coloridas e repletas de
palavras e figuras, que chamamos de rétulos. Mas vocé sabe a real utilidade dos
rétulos? Eles ndo tém apenas a finalidade de fazer o consumidor se interessar
pelo produto. Na verdade, sua principal fungdo é informar sobre as
caracteristicas e propriedades nutricionais do produto que estamos prestes a
consumir. Por ser uma forma de comunicagédo entre a empresa e nés
consumidores, o rétulo deve ser claro e objetivo, facilitando o correto
entendimento dasinformagdes pelo consumidor.

Produzimos esta publicagéo para orientar a elaboragédo dos layouts dos
rétulos de Produtos de Origem Animal (POA) para que estes atendam as
legislagoes pertinentes de rotulagem e ao mesmo tempo tragam informacgoes
precisas, ndo levando o consumidor a qualquer tipo de engano. Este manual tem
ainda como finalidade instruir o correto preenchimento do Formulario para
Registrode Produtos de Origem Animal.

Vamos juntos descobrir nas paginas seguintes como elaborar
corretamente um réotulo! Mas se ainda assim surgirem duvidas, o Servigo de
Inspegdo Estadual - SIE esta a disposigdo para esclarecer qualquer
questionamento sobre aadequagéo dos rétulos de Produtos de Origem Animal de
seus estabelecimentos registrados.

Gerénciadelnspegiode
Produtosde Origem Animal

GIPOA-IDARON




0 QUE E UM ROTULO DE UM
PRODUTO DE ORIGEM ANIMAL?

Rétulo ou Rotulagem: é toda inscricdo, legenda, imagem ou toda
matéria descritiva ou grafica, escrita, impressa, estampada, gravada,

gravada em relevo ou litografada ou colada sobre a embalagem do
produtodeorigemanimal.

A imagem abaixo é um exemplo, mostrando as informagdes que devem
estarcontidas narotulagemobrigatoria.

Identificagéo de
Nome de Venda Marca Comercial 5 Cla 4 Orlgcf:
5 Identificagiio do 6 Identificagdio de 7 8
Estabelecimento Registro do Produto Ingredientes Conservagio
no SIE
Fazenda Feliz Ltda. 4 INDUSTRIA BRASILEIRA
CNPJ: 012345678-0001
Enderego: Linha 5, Lote 1 7 Ingredientes:
Fébrica de Laticinios 3

Leite pasteurizado integral
REGISTRO NA AGENCIA IDARON/ 6

SIE/GIPOA SOB N2 001/042 26 alenda d.e /( ) Manter resfriado até 7°C
<

& Apbs aberto, consumir
Data de Fabricagdo: 01/01/01 em até 3 dias
Data de Validade 01/01/01 1 O
Lote: 0001 Alérgicos: Contém Leite

o wemmmmmaow | 1 Leite Pasteurizado Integral

13 Nao Contém Glaten
13 colher de sopa
Quantidade por porgo WD )

Walos energitics 170 kcal = 711 B - P .
Carbsldrotes I 1 1 Conteddo Liquido: 1 Litro
Frotoinae I 3

Gorduras totars ] s
Gorduras satuadas ]
Gonluras frans [ =
Fibia Sl ar [FT] 4 AVISO IMPORTANTE: Este produto ndo deve ser usado para alimentar
Sodie T Ll criangas menores de 1 (um) ano de idade, a n&o ser por indicagéo expressa
er&wmﬂm“wmm de médico ou nu_mclonllsta. O aleitamento maternq evita |nfecgoes e alerglgs
himores Jaendied e s s s o s e deve ser mantido até a crianga completar 2 (dois) anos de idade ou mais.

INSPECIONADO

12

9 Tabela 11

Nutricional Contetido/Peso

1 3 Lei 10.674, de

16/05/2003
1 O Informagdes de

Data de Fabricagéo e
Prazo para Consumo
(Dia/ Més/ Ano)

1 2 carimbo do SEE



ROTULAGEM GERAL E INFORMACOES OBRIGATORIAS
1 - Denominacéo de Venda

A denominagao de venda é o nome do produto fabricado. O nome do produto

deve estar de acordo com o regulamento préprio, os chamados de RTIQ
(Regulamentos Técnicos de ldentidade e Qualidade). Por exemplo, para leites
de vaca, a designagio “Leite Pasteurizado Integral” deve ser utilizada no
rétulo, por ser encontrada no regulamento técnico, e nio leite de vaca (ou
bovino).0s produtos que ndo possuem regulamento técnico deverdo ser
apresentados a Agéncia IDARON do municipio, para analise prévia e parecer
técnico do servidor do SIE/RO local do formulario de registro de produto e
depois serencaminhado a GIPOA, para aprovagao final.

A denominaglio de venda deveri seguir as seguintes observagdes:

& Deveestarna parte frontal do rétulo e ser uniforme em cor, tamanho e
fonte, semintercalagio dedesenhos e outros dizeres.

© Deveser apresentado emtamanhoigual a maiorfonte e nominimo 1/3
dotamanhodamarca.

Exemplo:
MARCA X LEITE Pasteurizado
Leite Pasteurizado Integral MARCAX Integral

Correto
(mesma cor, tamanho e fonte)

Errado
(variando cor, tamanho e fonte)

m ATENGAO |

Podem constar informagdes como, por exemplo: tipo de cobertura, forma de
apresentagao, condigao ou tipo de tratamento a que tenha sido submetido na
designagaodevenda.

Exemplos: Peixe Eviscerado Congelado - Queijo Parmeséo Ralado - Linguiga
Cozida de Pernil - Bacon em Pedagos - Filé de Tambaqui Congelado )@




2 - ldentificagdo do Estabelecimento

Deve ser indicado na embalagem as seguintes informacgdes:

© Razdosocial,emcasode pessoajuridica, ounome,emcaso de pessoa
fisica.

© CNPJ,emcasode pessoajuridica, ou CPF,em caso de pessoafisica.

©  Endereco completo (ruaeniimero, bairro, cidade e CEP).

© Classificagio do estabelecimento, de acordo alegislaggo vigente.

©  Expressdo de registro no SIE de Rondénia, onde, os trés primeiros
numeros sio referentes ao nimero de registro do produto
comercializado, onde cada produto deve ter numeragéo prépria e
sequencial. Os trés lltimos séo referentes ao niimero de registro do
estabelecimentojuntoao SIE. Segue exemplo:

REGISTRO NA AGENCIA IDARON / S.1.E./ GIPOA SOB N° 000 / 000

Exemplo:

N° de Cadastro de
Pessoa Juridica

Classificagdo do
Estabelecimento

Expresséo de
Registro
no SIE

43 | E./ GIPOA SOB N%001 /03\ﬁ/

~

" INDUSTRIA LEITE PURO LTDA‘\
~eCNPJ: 0012345678-0001 ~

Linha 015, Gleba 002 - Porto Velho.\‘

CEP: 76.000-000
_eFabrica de Laticinios
REGISTRO NA AGENCIA IDARON/

Razio Social

Enderego

N° de Reglstro N° de Registro
do Produto de Estabelecimento



3 - Contelido Liquido

Contelido liquido é a quantidade do produto presente na EI

embalagem.

a) Deve ser expresso por massa, utilizando uma das seguintes expressdes:

Contelido Liquido

Cont. Liquido

a Peso Liquido

b) O contelido liquido deve estar na parte frontal do rétulo.

c) Os queijos e requeijées que ndo possam ter suas quantidades padronizadas
e/ou que possam perder peso de maneira acentuada, deverio,
obrigatoriamente, trazer nos rétulos ou revestimentos a indicagao:

DEVE SER PESADO EM PRESENCA DO CONSUMIDOR

No caso acima citado, deve-se informar também o peso da embalagem em
gramas (conforme disposto na Portaria n® 25/1986/INMETRO):

Peso da Embalagem: ...g

d) Os produtos que, por sua natureza, ndo puderem ter sua quantidade liquida
padronizada, deverzo ter seu peso liquido indicado mediante a utilizagéo da
expressao (Portaria n® 19/1997/INMETRO):

VENDA POR PESO

No caso acima citado, também deve-se informar o peso da embalagem.

0,



e) A unidade a ser utilizada dependera do tipo de medida e quantidade liquida
do produto de acordo com a tabela abaixo:

TIFO DE MEDIDA QUANTIDADE LiQuIDA DO UNIDPADES
(GRANDEZA) PRODUTO (qtd) (SIMBOLOS)
;. qtd < 1000ml mL ou ml ou cL ou ¢l ou cm®
Volumes (Liquidos) qtd 2 1000ml L
qtd=< g mg
Massa 1g < qtd < 1000g g
qtd 2 1000g kg
qtd< Tmm mm
Comprimento 1mm < qtd < 100cm mm ou cm
qtd 2 100cm m
Exemplo:
MARCA X MARCA X

Leite Pasteurizado Integral
Peso Liquido 2L

Correto

f) Para os produtos pescados, leite liquido e manteigas, deve-se sequir padronizagdo descrito
na Portarian® 153/2008 do INMETRO que determina que os contelidos liquidos devem seguir a tabela abaixo:

Leite Pasteurizado Integral
Peso Liquido 2000 ML

Errado

FPRODUTO

CONTEUDO LiQUIDOS
FADRONIZADOS

CONTEUDOS LIVRES

Filé de Peixe Congelado

500g - 800g - 900g - 1kg

Abaixo de 500g e acima de Tkg

Leite liquido de origem
animal, excetuando os

250ml - 500ml - 750ml - 1L

Abaixo de 250ml e acima de 1L

saborizados
Ma ntelg!as @ 100g - 2009 - 2509 - 500¢g Abaixo de 100g & acima de Tkg
margarinas -1kg




4 - Data de Fabricagéo, Prazo de Validade e Lote

Convencionalmente, utiliza-se o dia, o més e 0 ano (d/m/a) para informar a
datadefabricagio e o prazo de validade. Contudo, de acordo com Instrugio
Normativan®22/2005/MAFPA, pode serinformado:

©  apenas o dia e o més (d/m) para produtos com o prazo de validade ndo
superioratrésmeses,e;

& apenas o més e o ano (m/a) para produtos com o prazo de validade
superioratrésmeses.
Deve serinformado o prazo de validade ap6s a embalagem do produto ser
aberta. Pode-se utilizar expressdes como:

“Apds aberto consumir em ... dias”

“Apbs aberto consumir imediatamente”

“Apds aberto, manter em geladeiraa ...°C e consumir

em ... dias”

O prazo de validade deve ser declarado por meio de uma das seguintes

expressoes:
"Consumir antes de..." "Valido até..." "Validade..."
"Val..." "Vence.."" "Vencimento.." "Vto:..."
"Venc:..." "Consumir preferencialmente antes de..."

A expressao utilizada dever3 estar acompanhada da data de prazo de
validade.

ATENCAO

NZo é permitido o uso de expressdes como: “validade: 180 dias apés a
data de fabricagdo”, “valido por 120 dias”, etc.

O prazo de validade deve ser expresso por data (dd/mm/aa). @




ATENCAO

E de responsabilidade do estabelecimento produtor a indicagao
do prazo de validade, seja da embalagem aberta ou fechada.

LOTE

Lote é um codigo que permite identificar a que produgdo
pertence um determinado produto, facilitando a
rastreabilidade, caso haja algum problema o produto pode
serrecolhido ouanalisado pelolote ao qual pertence.

Olote é determinado em cada caso pelo fabricante, produtor
oufracionadordo alimento, segundo seus critérios.

Paraindicagédodolote, pode ser utilizado:
a) umcddigo chave precedidodaletra”L"; ou

b) a data de fabricagédo, embalagem ou de prazo de validade,
sempre que a(s) mesma(s) indique(m), pelo menos, o dia e o
més ouoméseoano (nestaordem).

Exemplo:

Data de Fabricagéo / Lote:
01. 01. 2001
Data de Validade:
01. 02. 2001




5 - Conservagdo ;‘-‘I‘ “
ALY oy

Nos rétulos das embalagens de produtos de origem animal que exijam
condigbes especiais para sua conservagéo, deve ser incluida uma legenda
com caracteres bem legiveis, indicando as precaugdes necessarias para
manter suas caracteristicas normais.

Para os produtos de origem animal congelados, cujo prazo de validade
varia segundo a temperatura de conservagio, deve ser indicada esta
caracteristica na embalagem, nestes casos, pode ser indicado o prazo de
validade paracadatemperatura.

Devera sempre ser informada a temperatura que o produto deve ser
conservado.

Exemplo:

MANTER SOB REFRIGERAGCAO ® Errado

MANTER SOB REFRIGERAGAO A 5°C @ Correto

ATENCAO

Devera ser informado no rétulo o prazo de validade e a temperatura de
conservagao depois que a embalagem for aberta.

Ex.: Apds aberto, manter refrigerado a 10°C e consumir em até 2 dias.




6 - Ingredientes

Com excegao para os produtos de ingrediente lnico, os demais produtos
deverédo constar no rétulo uma lista dos ingredientes precedida da
expressao “Ingr.” ou“Ingredientes”.

Todos os ingredientes devem constar em ordem decrescente, da
respectiva proporgao.

Exemplo:

Queijo Mussarela

Ingredientes: Leite pasteurizado integral, fermento lacteo, sal, cloreto de
calcio e coalho.

7 - Informagdes Nutricionais

As informagoes nutricionais do produto deverdo estar de acordo com o
Regulamento de Rotulagem Nutricional contido na RDC 359/2003
/ANVISA. Devem ser declarados em carater obrigatério a quantidade do
valorenergético e os nutrientes nessasequéncia:

- Carboidratos

- Proteinas

- Gorduras totais

- Gorduras saturadas
- Gorduras trans

- Fibra alimentar

- Sédio

ATENCAO

A declaragdo de outros nutrientes ndo obrigatorios, como vitaminas e/ou
minerais, é permitida, devendo seguir as mesmas orientagdes contidas na
RDC 359/2003/ANVISA. @




Unidades utilizadas na rotulagem nutricional:
- Por¢éo: gramas(g), mililitros (ml) e medidas caseiras
-Valorenergético: Quilocalorias (kcal) e quilojoules (KJ)
-Proteinas: gramas (g)
- Carboidratos: gramas (g)
-Gorduras: gramas (g)
-Fibraalimentar: gramas (g)
-Sodio: miligramas (mg)

Calcium
- Colesterol: miligramas (mg)

vitamin D

-Vitaminas: (mg) ou microgramas (Mg)

-Minerais: (mg) oumicrogramas (Mg)

-~

Todas as informagdes nutricionais devem estar agrupadas em um mesmo
lugar, estruturada em forma de tabela, com os valores e as unidades em
colunas. Se o espaco ndofor suficiente, pode ser utilizada a formalinear.

Segue abaixo modelo derotulagemnutricional:

INFORMAGAO NUTRICIONAL
Por¢aode 30g
[1 colher de sopa cheia]

Quantidade por porao %VD (¥)
Valor energético 170 keal =711 k) 8
Carboidratos 804q

Proteinas 12¢ 16
Gorduras totais 109 18
Gorduras saturadas 2549 1
Gorduras trans Og

Fibra alimentar 104

Sddio 194 mg 8

(*)%Valores Didrios de Referéncia com base em uma dieta de 2000
keal, ou 8400 kJ. Seus valores didrios podem ser maiores ou
menores dependendo de suas necessidades energéticas.




& - Outras Informagdes Obrigatodrias

A marca comercial devera ser informada. O uso de marca de terceiros
requer autorizagéo, através de documento registrado e autenticado em
cartorio, sendo de responsabilidade das empresas o tempo de vigéncia do
contrato para utilizagéo dos rétulos. A marca devera estar disposta no
partefrontaldorétulo.

Indicar a expressao “Indlistria Brasileira”.

Indicar a expressao "Contém Gliten" ou "Nao Contém Gluten", conforme
o caso. A adverténcia deve ser impressa nos rétulos em caracteres com
destaque, nitidos e de facil leitura, conforme a Lei 10.674, de 16 de maio
de 2003, recomenda.

O carimbo oficial do SIE nas dimensdes minimas de 2x2 cmde didmetro é

obrigatério. O carimbo deve conter os seguintes dizeres: a palavra
"RONDONIA" deve acompanhar a curva superior do circulo, isoladamente
no centro deve estar a palavra "INSPECIONADO" e logo abaixo deve
constar horizontalmente o numero de registro do estabelecimento e
abaixo do numero, as iniciais "S.l.E." acompanhando a curva inferior do
circulo, conforme modelo abaixo:

QONDONS

INSPECIONADO




9 - Informagdes e Dizeres Nao Permitidos

A IN n° 22/2005/MAPA estabelece que os produtos de origem animal
embalados ndo devem serdescritosouapresentar rétulo que:

>

Utilize vocabulos, sinais, denominagdes, simbolos, emblemas,
ilustragdes ou outras representagdes graficas que possam tornar as
informagdes falsas, incorretas, insuficientes;

Possa induzir o consumidor a equivoco, erro, confuséo ou engano, em
relagdo a verdadeira natureza, composigdo, procedéncia, tipo,
qualidade, quantidade, validade, rendimento ou forma de uso do
produtodeorigemanimal;

Atribua efeitos ou propriedades que ndo possuam ou hdo possam ser
demonstradas;

Destaque a presenga ou auséncia de componentes que sejam
intrinsecos ou préprios de produtos de origem animal de igual natureza,
exceto nos casos previstos em regulamentos técnicos especificos.
Ressalte, em certos tipos de produtos de origem animal processados,
a presenga de componentes que sejam adicionadas como ingredientes
em todos os produtos de origem animal com tecnologia de fabricagao
semelhante;

Ressalte qualidades que possaminduziraengano comrelagéo areais ou
supostas propriedades terapéuticas que alguns componentes ou
ingredientes tenham ou possam ter quando consumidos em
quantidades diferentes daquelas que se encontram no produto de
origem animal ou quando consumidos sob forma farmacéutica. Indique
que o produto de origem animal possui propriedades medicinais ou
terapéuticas. Aconselhe seu consumo como estimulante, para
melhorara salide, para prevenir doengas ou comacgio curativa;

E proibido o uso de marcas, dizeres ou desenhos alusivos a bandeira
nacional, simbolos ou quaisquer indicagdes referentes a atos, fatos,
estabelecimentos, etc. da Unido, dos Estados, dos Territérios e dos
Municipios, a menos que haja autorizagdo expressa da autoridade
competente.



>

O Codigo de Defesa do Consumidor em seu artigo 37 proibe toda
publicidade enganosa ou abusiva:

“E enganosa qualquer modalidade de informagéo ou comunicagéo de
carater publicitario, inteira ou parcialmente falsa, ou, por qualquer outro
modo, mesmo por omissdo, capaz de induzir em erro o consumidor a
respeito da natureza, caracteristicas, qualidade, quantidade,
propriedades, origem, preco e quaisquer outros dados sobre produtos e
servigos” (Lein®8.078,de 11 desetembrode 1990).

>

Sempre que o rétulo possuir imagens, devera possuir a expressio
“IMAGEM ILUSTRATIVA” ou “IMAGEM MERAMENTE ILUSTRATIVA”.
As imagens ndo podem afrontar nenhum dos itens anteriores e
qualqueroutralegislagiovigente.

10 - Outras Consideragdes Sobre o Rétulo

-

LEMBRE-SE: N

E fundamental realizar revisdo detalhadadosrétuloscomoobjetivode
evitar erros ortograficos que possam prejudicar a gramatica e,
consequentemente ainterpretagdodasinformagdes.

Os rétulos impressos, litografados, gravados ou pintados devem
respeitar obrigatoriamente a ortografia oficial e o sistema legal de
unidades e medidas.

Verificar atentamente todas as informagdes que possam induzir o
consumidor a equivoco, erro, confusdo ou engano, em relagéo a
verdadeira natureza, composigéo, procedéncia, tipo, qualidade,
quantidade, validade, rendimento ou forma de uso do produto de
origem animal.




CURIOSIDADE

Vocé Sabia Que: ﬁ

O INMETRO considera que, as unidades de medidalegais no Pais sdo aquelas
do Sistema Internacional de Unidades - SI, adotado pela Conferéncia Geral
de Pesos e Medidas, cuja adesdo pelo Brasil foi formalizada através do
DecretoLegislativon®57,de 27 de junhode 1253. As principais unidades
de medida utilizadas na elaboragéo de rétulos estéo descritas na tabelaa

seguir:

UNIDADE DE MEDIDA SiIMBOLO
Quilogramas kg
Gramas g
Miligramas mg
Litros L
Mililitros mL
Quilocalorias Kcal
Calorias cal
Quilojoules kJ
Joule J
Grau Celsius °C




ROTULAGENS ESPECIFICAS

w A Laticinios

@ Na embalagem de LEITES devera ser exibido no parte frontal, de forma
legivel e de facil visualizagdo, conforme disposto em regulamento, a

seguinte expressio:

“AVISO IMPORTANTE: Este produto ndo deve ser
“?‘ usado para alimentar criangas menores de 1 (um)
ano de idade, a ndo ser por indicagdo expressa de
médico ou nutricionista. O aleitamento materno

vita infecgdes e alergias e deve ser mantido até a

e
Bcrianga completar 2 (dois) anos de idade ou mais.”
|

@Os LEITES de todas as espécies de animais mamiferos e seus produtos
derivados devem constar no rétulo a seguinte expressio (RDC n°
26/2015/ANVISA):

ALERGICOS: CONTEM LEITE

@ Na embalagem de IOGURTES e BEBIDAS LACTEAS devera constar as
seguintes expressoes:

a. AGITE ANTES DE BEBER

IMAGEM MERAMENTE ILUSTRATIVA
b. (quando houver imagens/fotos)

COLORIDO ARTIFICIALMENTE
(quando for usado corantes néo naturais)



@Quando no processo tecnoldgico do produto for adicionado GORDURA
VEGETAL, deve ser indicado no painel principal do rétulo logo abaixo do
nome do produto, em caracteres uniformes em corpo e cor sem
intercalagéo de dizeres ou desenhos, letras em caixa alta e em negrito, a
expressao:

CONTEM GORDURA VEGETAL

@Nas embalagens de BEBIDA LACTEA COR BRANCA, deve constar no
painel principal do rétulo, logo abaixo do nome do produto, em caracteres
uniformes em corpo e cor sem intercalacgao de dizeres ou desenhos, letras
do tamanho minimo de 1 (um) milimetro, de forma ostensiva em caixa alta
eemnegrito,aexpressao:

CONTEM...% DE SORO DE LEITE

@Nas embalagens de BEBIDA LACTEA COLORIDA, deve constar no painel
principal do rétulo, logo abaixo do nome do produto, em caracteres
uniformes em corpo e cor semintercalagao de dizeres ou desenhos, letras
do tamanho minimo de 1 (um) milimetro, de forma ostensiva em caixa alta
eemnegrito,aexpressao:

CONTEM SORO DE LEITE

®Na5 embalagens de BEBIDA LACTEA COLORIDA OU BRANCA igual ou
inferior a 2509, deve constar no painel principal do rétulo, logo abaixo do
nome do produto, em caracteres uniformes em corpo e cor sem
intercalagéo de dizeres ou desenhos, letras em caixa alta e em negrito, a
expressao:

CONTEM SORO DE LEITE



Fazer constar em qualquer parte do rétulo que seja de facil visualizagéo
para o consumidor em caracteres uniformes em corpo e cor semintercalagzo
dedizeres oudesenhos, letras em caixaaltaeemnegrito, a expressao:

Para as bebidas lacteas na cor branca:

BEBIDA LACTEA NAO E LEITE ou ESTE PRODUTO NAO E LEITE

a.

Para as bebidas lacteas coloridas:

b. BEBIDA LACTEA NAO E IOGURTE ou ESTE PRODUTO NAO E IOGURTE

ATENCAO

Em caso de produgio de mais de um tipo de sabor de iogurte, ndo é
permitido identificar os sabores através de quadriculos na mesma
embalagem, cada produto devera ter seu préprio rétulo.

Exemplo:

( Iogurte Integral Com )

Polpa de Fruta Sabor:
] Morango [] Ameixa ® Errado

[ Coco [] Péssego
.

( Iogurte Integral Com )

Polpa de Fruta Sabor
Morango Correto




A RDC n° 13/2001/ANVISA, estabelece a obrigatoriedade para os
produtores de carne de aves e seus milidos crus, resfriados ou congelados de
incluir na rotulagem destes produtos as instrugbes de uso, preparo e
conservagdo de carne de aves e seus mildos crus, resfriados ou congelados,
como recomendagdes, que auxiliem o consumidor no controle do risco
associado ao consumo de alimentos nos quais o microrganismo Salmonella sp.
possaestarpresente.

Norétulodeve constar, obrigatoriamente, as expressdes emdestaque:

Este alimento se manuseado incorretamente e ou consumido cru
pode causar danos a salde. Para sua seguranga, siga as instrugdes

abaixo:
- Mantenha refrigerado ou congelado. Descongele somente no

refrigerador ou no microondas;
- Mantenha o produto cru separado dos outros alimentos. Lave com

agua e sabio as superficies de trabalho (incluindo as tabuas de

corte), utensilios e médos depois de manusear o produto cru;
- Consuma somente apds cozido, frito ou assado completamente.

Os rétulos de aves temperadas deverao informar o percentual de salmoura
adicionada, em atendimento Instrugido Normativa n.° 89/2003/MAFA. O
produto devera ser designado com o nome da espécie animal seguido da
palavra temperado, citando o processo de conservagio, o quantitativo
especifico de salmoura agregada e referéncia aos milidos (figado, moela e
coragdo) e aos cortes (pés, cabega e pescogo) que podera conter.

Exemplo:
Frango Temperado Congelado

(com pés, pescogo, cabega, figado, moela
e maximo de 20% de salmoura temperada)




@ Deve constar as expressoes:

a. MANTER 0S OVOS PREFERENCIALMENTE REFRIGERADOS

b 0 CONSUMO DESTE ALIMENTO CRU OU MAL COZIDO PODE
i CAUSAR DANOS A SAUDE

Cc. ALERGICOS: CONTEM OV0S

escados

@ Denominagao de Venda:

Apresentagéo + Nome Comum + Método de Conservagio
Exemplo: Filé de Tilapia Congelado

Nome Comum + Apresentagio + Método de Conservagéo

Exemplo: Tambaqui Eviscerado Resfriado

E permitido diferentes apresentagdes em um s6 rétulo, através de
quadriculos, conforme exemplo abaixo:

[ Dourado Congelado ]
S

[ inteiro [_] Eviscerado [_] Posta

@ ALERGICOS: CONTEM PEIXE



CHECK LIST DO LAY-OUT DO ROTULO
Antes de enviar o modelo de rétulo ao SIE para aprovacéo,
use o check list abaixo como auxilio para conferéncia dos
seus rotulos

Todos os itens abaixo contemplados devem estar n
obrigatoriamente presentesnolay-out dorétulo:

{44

( )Nomede Venda (partefrontaldorétulo)

( )Conteudo Liquido (parte frontal dorétulo)

( )Marca Comercial (partefrontal dorétulo)

( YRazZo Social (industria) ou Nome do Produtor (agroindiistria)

( )CNPJ(industria) ou CPF (agroindustria)

( )EnderegoCompleto

( )Classificagdodo Estabelecimento

( )Expressdio “REGISTRO NA AGENCIA IDARON/S.LE./ GIPOA SOB N°000/000”
( )DatadeFabricagéo (dia/més/ano)

( )Prazode Validade (dia/més/ano)

( )Lote

( )Formade Conservagéo do produto com Embalagem Fechada

( )Formade Conservagéo do produto com Embalagem Aberta

( )Listadelngredientes (ordem decrescente da respectiva proporgéo)
() Tabela deInformagdes Nutricionais (RDC 359/2003 /ANVISA)

( )Expresséo “INDUSTRIA BRASILEIRA”

( )Expresséo “CONTEM GLUTEN” ou “NAO CONTEM GLUTEN”

( ) Carimbo Oficial do SIE nas dimensdes minimas de 2x2 cm

OBS.: Verificar os itens da rotulagem especifica por produto. @



)  COMOREGISTRAR SEU =y
== PRODUTO NO SIE/RO =]

O Formuldrio para registro de Produtos de Origem Animal (POA) busca o

detalhamento de informagdes de interesse do drgéo fiscalizador para
avaliagéo técnica de todo o processo de produgdo do produto e outras
informagdes que ndo sdo descritas no rétulo do produto. Serve para
confrontar as informagdes técnicas com a informada no rétulo,
identificando possiveis erros e divergéncias comalegislagéo atual.

E possivel encontrar o formulario padrio no site: www.idaron.ro.gov.br

1-IDENTIFICAGAO

= SIE do Estabelecimento: Colocar o N° de SIE do estabelecimento.
CasoaindanaotenhaN°deregistrono SIE, deixar o espagco embranco.

> N° de Registro do Produto: Colocar o nimero que o produto sera
registrado. Cada produto devera ter seu préprio nimero, no devendo
ser utilizado o mesmo nimero para dois ou mais produtos. A
numeragao a ser utilizada para registro dos produtos devera seguir
preferencialmente uma ordem numérica e definida pelo préprio
estabelecimento.

=> Data de Entrada no SIE: Para uso da Agéncia IDARON, deixar esse
espago embranco.

2-PETICAO

PetigZo padrao previamente preenchida.

3-IDENTIFICAGAO DO ESTABELECIMENTO
3.1Razdo Social: Nome do estabelecimento que consta do cartéo de
CNPJ.

3.2 CNPJ/CPF: Nimero do CNPJ do estabelecimento e que consta no
cartdo ou CPF do produtor, em caso de agroindistria (Portaria
453/GAB/IDARON,de 10/11/2009).



3.3Classificagdo do Estabelecimento: Os estabelecimentos sio
classificados de acordo com o Decreton® 22.991, de 3 de julho de 2018,
que dispde sobre a Inspec¢ido Sanitaria e Industrial dos Produtos e
Subprodutos de Origem Animal no Estado de Rondénia.

3.4 Enderego: Colocar a Rua, Avenida, Praga e Niumero, se o
estabelecimento estiver localizado na zona rural, citar a via de acesso
(estrada)eo quilometro.

3.5 Bairro: Colocar o bairro do estabelecimento, se o0 mesmo estiver em
ZonaRural, citar.

3.6 CEP:Colocar o CEP do estabelecimento.

3.7 Municipio: Colocar o municipio do estabelecimento.
3.8 UF:ColocaroEstadodo estabelecimento.

3.9 E-mail:Informar o e-mail para contato, se houver.

3.10Telefonede Contato: Informar o telefone/celularde contato.

4 -NATUREZA DA SOLICITAGAO

Assinalar com um X a opgéo a que se refere a atual solicitagao. Quando for
solicitada a alteracio de rotulagem citar no 1° campo da folha o nimero do
registrodorotulo.

5- IDENTIFICAGAO DO PRODUTO

5.1 Nome do Produto: O nome do produto deve constar em regulamento
especifico (Exemplo: Resolugsio 001/2003/MAPA, Regulamentos Técnicos
deldentidade e Qualidade, etc).

5.2 Marca do Produto: é um nome, umaimagem ouuma palavra, que fazcom
que as pessoasidentifiquemo produto de umaempresa.

6-CARACTERISTICAS DO ROTULO E DA EMBALAGEM
6.1 Rétulo: Marcar comum X o tipo derétulo que serausado.

6.2 Embalagem: Marcar comum X o tipo de embalagem que sera usada. @



7 -QUANTIDADE /FORMADE INDICA(:AO
7.1 Quantidadedo Produto Acondicionada/Unidade de Medida: Colocar

neste campo: pegas, quilogramas para carnes em geral, litros e gramas
para leite e derivados, caixas e dizias ou unidades para ovos, gramas e
quilogramas para mel. Quando for medida exata, por exemplo, 1000g
indicar comoum quilo (1kg), 1000 mlcomoumlitro(1L).

7.2 Data de fabricagdo ou embalagem: Citar neste campo a forma em
que serd marcada as datas solicitadas, por exemplo: através de carimbo
datador. Deve sercitado o dia, més e ano.

&-COMPOSICAODOPRODUTO

8.1 Matéria-prima: Carnes, leite, mel, ovos, etc. Quando a matéria prima
for cortes de carne, deve-se cita-los. Se for peixe, citar a espécie do
mesmo e se for melcitaraflorada predominante. Nacolunakgoul, deve-se
citar a quantidade (kg ou L) de cada matéria prima que sera utilizada e a
porcentagem da mesma na composigdo do produto. As quantidades
devem ser citadas do maior paraomenor

8.2 Ingredientes: Citar os conservantes, corantes, condimentos e
outros ingredientes como por exemplo, os vegetais nas carnes com
preparos especiais. No mel citar: pélen, geleia real, guaco, etc. Nos leites
aromatizados e iogurtes citar: os fermentos, as esséncias, polpas, etc.
Nas conservas citar: os amidos e féculas. Sempre citar a Autorizagéo de
Uso do Produto (AUP). Nos conservantes, estabilizantes, aromatizantes
sempre citar a composigdo do mesmo. Na coluna kg ou L, deve-se citar a
quantidade (kg ou L) de cada ingrediente que sera utilizado e a
porcentagem do mesmo na composigéo do produto. Quando a agua fizer
parte da composicdo do produto ela deve ser citada. As quantidades
devem ser citadas do maior para o menor.

9-SISTEMA DEEMBALAGEM
Citar o tipo de material e como o0 mesmo sera vedado, como por exemplo,
se aembalagem érealizada no sistema de atmosferamodificada.



10-ARMAZENAMENTO

Descrever o local de armazenamento do produto pronto e se o produto
estara em temperatura ambiente, se resfriado ou congelado e a quantos
graus centigrados.

11 - METODO DE CONTROLE DE QUALIDADE E CONSERVACAO
REALIZADO PELO ESTABELECIMENTO

Citar os métodos que serdo utilizados para o controle de qualidade do
produto, por exemplo, andlises laboratoriais, testes organolépticos e
também como sera a supervisido do responsavel técnico nos controles de
matéria prima (exame "ante mortem") edo produtofinal.

12 -TRANSPORTE DO PRODUTO PARA O MERCADO CONSUMIDOR
Descrever o tipo de veiculo que sera utilizado e suas caracteristicas.
Exemplo: veiculo com carroceriaisotérmica.

13 -DOCUMENTOS ACOMPANHANTES

Documentos que acompanham esta solicitagao, por exemplo, registro de
marca, fichas técnicas, documento que comprova que a embalagem pode
entraremcontatocomalimentos, etc.

14 -PROCESSODE FABRICAQAO

Fazer uma descrigdo detalhada de cada produto desde chegada da
matéria prima ao estabelecimento até o envio do produto acabado ao
mercado consumidor.

15-LAYOUTDAEMBALAGEM
Anexarolay out nas cores originais (artefinal).

Ao final de cada pégina ha um campo denominado Autenticagéo. Devem ser
preenchidos em sua totalidade com a data, assinatura e carimbo do
proprietario do estabelecimento ou seu representante legal, se possivel
como CNFPJ dafirma e assinatura do médico veterinario responsavel técnico
pelo estabelecimento e carimbo legivel com niimero do CRMV-RO do mesmo.



LEGISLACOES PERTINENTES
PARA CONSULTA

—”’

Decreto22.991de03/07/2018 -Dispde sobre o Servigo de Inspegéo Sanitéria e Industrial
dos produtos e subprodutos de origem animalno Estado de Rondonia, e daoutras providéncias

IN22,de24/10/2005 -Rotulagem de produtos de origem animal embalado
RDC259,de20/09/2002 -Rotulagemde alimentos embalados
RDC360,de23/12/2003 -Rotulagemnutricional de produtos embalados
RDC54,de 12/11/2012 -Rotulagem nutricional complementar

RDC 26, de 02/07/2015 - Rotulagem obrigatéria dos alimentos que causam alergias
alimentares

Lei 10.064,de 16/05/2003 - Obrigatoriedade de informar sobre a presengade gliiten
Lei&.078,11/09/1990 - Cédigo de Defesa do Consumidor

Portaria INMETRO 157, de 19/08/2002 - Aprova o Regulamento Técnico Metroldgico,
estabelecendo a forma de expressar o contelido liquido a ser utilizado nos produtos pré-
medidos

Portaria INMETRO 25, de 02/02/1986 - Dispde sobre a expresséo “Deve ser pesado em
presengado consumidor”

Portaria INMETRO 19, de 07/03/1997 - Define produtos em que pode ser utilizada a
expressio “Vendaao peso”

Resolugdo 5, de 13/11/2000 - Oficializa os Padrdes de ldentidade e Qualidade de Leites
Fermentados

IN46,de23/10/2009 -RTIQde leites fermentados

ING2,de 29/12/2011 -RTIQleite tipo A (revogaanexollellldaIN51)
IN11,de20/10/2000 -RTIQmel

Portaria 364, de 04/09/1997 -RTIQ queijo mussarela

Portaria 146,de07/03/1996 -RTIQmanteiga

Resolugéo4,de 26/06/2000 - manteigacomum

IN30,de 26/06/2001 -RTIQmanteiga de garrafa e queijo coalho
IN16,de 23/08/2005 -RTIQbebidalactea

Portaria 19, de 07/03/1997 - Aplicavel a carne e produtos carneos nio previamente
medidos

L 720 20 2 7R 7 7 7

RDC 13, de 02/01/2001 - Instrugdes de uso, preparo e conservagéo na rotulagem de carne
deaves e seus milidos crus, resfriados ou congelados

Resolugéo 5,de 05/07/1991 -RTIQovointegral

RDC 35, de 17/06/2009 - Dispde sobre a obrigatoriedade de instrugdes de conservagzo e
consumo narotulagemdeovos

L 2 L R 7 T L T TR

Resolugéo 1, de 09/01/2003 - Nomenclatura de produtos carneos nio formulados em uso
para aves e coelhos, suinos, caprinos, ovinos, bubalinos, equideos, ovos e outras espécies de
animais
ortaria 5, de - rova a Padronizacao dos Cortes de Carne Bovina, proposta
2> P ia 5,de 08/11/1988 - Apl Padronizagdo dos C deC Bovina, prop
pelaDivisdo de Padronizagéo e Classificagdo de Produtos de Origem Animal (DIPAC)
= Demais legislagdes e RTIQs - Regulamentos Técnicos de ldentidade e Qualidade
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Contato com GIPOA / IDARON:

Av. Farquar, n°2986 — Bairro Pedrinhas
Palacio Rio Madeira (Edificio Rio Cautario - 5° andar)
Telefone: (069) 3216-5226
Email: gipoa.sie@gmail.com/
idaron.sie@hotmail.com
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