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DECRETO N. 22.991, DE 3 DE JULHO DE 2018.

Regulamenta a Lei n° 4.130, de 4 de setembro de 2017, que
“Dispde sobre o Servigo de Inspecao Sanitaria e Industrial dos
produtos e subprodutos de origem animal no Estado de Ron-
donia, e da outras providéncias.”.

O GOVERNADOR DO ESTADO DE RONDONIA, no uso das atribuicdes
que lhe confere o artigo 65, inciso V da Constituicdo Estadual, e conforme o
estabelecido no § 1° do artigo 19 da Lei n° 4.130, de 4 de setembro de 2017,

DECRETA:
TiTULO|
DAS DISPOSIGOES PRELIMINARES E DO AMBITO DE ATUAGAO

CAPITULO |
DAS DISPOSIGCOES PRELIMINARES

Art. 1°. Este Decreto dispde sobre o regulamento da inspegao industrial
e sanitaria de produtos de origem animal, que disciplina a Inspe¢éo, Reinspe-
Gao, Fiscalizagao e Auditoria Industrial e Sanitaria de Produtos e Subprodutos
de Origem Animal, instituidas pela Lei n® 4.130, de 4 de setembro de 2017.

§ 1°. As atividades de que trata o caput, de competéncia do Estado, serdo
executadas pela Geréncia de Inspegao de Produtos e Subprodutos de Origem
Animal - GIPOA.

§ 2°. As atividades de que trata o caput devem observar as competéncias
e as normas prescritas pelo Sistema Nacional de Vigilancia Sanitaria - SNVS.

§ 3°. Este Decreto e as normas que o complementarem serdo orientados
pelos principios constitucionais do federalismo, da promogdo das microem-
presas e das empresas de pequeno porte, do desenvolvimento cientifico e da
inovacao tecnoldgica, do respeito ao direito nacional, aos tratados pactuados
pela Estado de Ronddnia e aos acordos bilaterais e multilaterais de equivalén-
cia, entre outros principios constitucionais, e terao por objetivo a racionaliza-
¢ao, a simplificagéo e a virtualizagao de processos e procedimentos.

Art. 2°. A Geréncia de Inspegéo de Produtos e Subprodutos de Origem
Animal - GIPOA pode ajustar os procedimentos de execugdo das atividades
de inspegao, reinspecao, fiscalizagdo e auditoria, de forma a proporcionar a
verificagdo dos controles e das garantias para a certificagao sanitaria, de acor-
do com os requisitos firmados em acordos sanitarios.

CAPITULO I
DO AMBITO DE ATUAGAO

Art. 3°. Ainspecéo, reinspecao, fiscalizagédo e auditoria de estabelecimen-
tos de produtos de origem animal que realizem o comércio intermunicipal no
Estado de Rondoénia, de que trata este Decreto, sdo de competéncia da Ge-
réncia de Inspecéo de Produtos e Subprodutos de Origem Animal - GIPOA e
do Servigo de Inspegado Estadual - SIE/RO.

Paragrafo unico. A inspegéo, reinspecgéo, fiscalizagdo e auditoria nos es-
tabelecimentos de produtos de origem animal que realizem comércio interes-
tadual serdo executadas pelo Servigo de Inspeg¢éo Estadual - SIE/RO, desde
que haja reconhecimento da equivaléncia dos respectivos servigos junto ao
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento - MAPA, conforme o dis-
posto na legislagéo especifica do Sistema Unificado de Atencdo a Sanidade
Agropecuaria - SUASA, de acordo com o disposto na Lei n°® 8.171, de 17 de
janeiro de 1991, e na Lei n° 9.712, de 20 de novembro de 1998, bem como
respeitando acordos e tratados estaduais de comércio, firmados com requisi-
tos sanitarios.

Art. 4°. Ainspegao, reinspecao, fiscalizagao e auditoria industrial e sanita-
ria em estabelecimentos de produtos de origem animal que realizem comércio
municipal seréo regidas por este Decreto quando os municipios nao dispuse-
rem de legislagao proépria.

Art. 5°. A inspegao, reinspecao, fiscalizagdo e auditoria nos estabeleci-
mentos de produtos de origem animal, a que se refere o artigo 1° deste De-
creto, sdo exclusivas do Médico Veterinario Oficial com poder de policia admi-
nistrativa, sendo este, exclusivamente, servidor efetivo do Quadro de Pessoal
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da Agéncia de Defesa Sanitaria Agrosilvopastoril do Estado de Rondonia -
IDARON, ocupante do cargo de Fiscal Estadual Agropecuario - FEA, com for-
macgdo em Medicina Veterinaria, de acordo com a Lei n° 665, de 21 de maio
de 2012, ou outra nomenclatura que vier a substituir o cargo, designado pela
Geréncia de Inspegao de Produtos e Subprodutos de Origem Animal - GIPOA.

Paragrafo unico. A inspegdo e reinspegdo poderdo ser realizadas por
Médicos Veterinarios subordinados a Geréncia de Inspegao de Produtos e
Subprodutos de Origem Animal - GIPOA.

Art. 6°. O servidor referido no artigo 5° deste Decreto, quando em servigo
de inspegao, reinspecgao, fiscalizagdo e auditoria industrial e sanitaria, tera
livre acesso a qualquer tempo ao estabelecimento em processo de registro ou
registrado no SIE/RO, bem como aos estabelecimentos sem servigo de ins-
pegao, que abata, industrialize, manipule, armazene, transporte, despache ou
preste qualquer atividade sujeita a prévia inspecao, reinspecao, fiscalizagao e
auditoria de produtos e subprodutos de origem animal.

Art. 7°. Ainspegao, reinspecao, fiscalizagdo e auditoria de que trata este
Decreto serao realizadas:

| - nas propriedades rurais fornecedoras de matérias-primas destinadas a
manipulagéo ou ao processamento de produtos de origem animal;

Il - nos estabelecimentos que recebam as diferentes espécies de animais
previstas neste Decreto para abate ou industrializagéo;

Il - nos estabelecimentos que recebam o pescado e seus derivados para
manipulagéao, distribui¢do ou industrializagao;

IV - nos estabelecimentos que produzam e recebam ovos e seus deriva-
dos para distribuigdo ou industrializagao;

V - nos estabelecimentos que recebam o leite e seus derivados para be-
neficiamento ou industrializagao;

VI - nos estabelecimentos que extraiam ou recebam produtos de abelhas
e seus derivados para beneficiamento ou industrializagéo;

VII - nos estabelecimentos que recebam, manipulem, armazenem, fra-
cionem, conservem, acondicionem, expegam matérias-primas e produtos de
origem animal comestiveis e ndo comestiveis, bem como outros procedi-
mentos relacionados a produtos de origem animal que necessitem de pré-
via inspecao e reinspecgao, procedentes de estabelecimentos registrados ou
relacionados, e

VIII - nos locais onde ocorram agdes de controle e fiscalizagao de transito,
fixo ou moével.

Art. 8°. A execugdo da inspegdo e da fiscalizagdo pelo SIE/RO isenta o
estabelecimento de qualquer outra fiscalizagéo industrial ou sanitaria federal
ou municipal, para produtos de origem animal.

Art. 9°. Para os fins deste Decreto, entende-se por estabelecimento de
produtos de origem animal, sob inspegao estadual, qualquer instalagdo indus-
trial na qual sejam abatidos ou industrializados animais produtores de carnes
e onde sejam obtidos, recebidos, manipulados, beneficiados, industrializados,
fracionados, conservados, armazenados, acondicionados, embalados, rotu-
lados ou expedidos, com finalidade industrial ou comercial, a carne e seus
derivados, o pescado e seus derivados, 0s ovos e seus derivados, o leite e
seus derivados ou os produtos de abelhas e seus derivados, incluidos os esta-
belecimentos agroindustriais de pequeno porte de produtos de origem animal,
conforme dispbe a Lei n° 8.171, de 1991, e suas normas regulamentadoras.

Art. 10. Para os fins deste Decreto, entende-se por produto ou derivado o
produto ou a matéria-prima de origem animal.

Art. 11. Ainspecéo, reinspecao, fiscalizacédo e auditoria industrial, sanita-
ria e tecnoldgica de produtos e subprodutos de origem animal, a cargo do SIE/
RO, abrangem, entre outros, os seguintes procedimentos:

| - inspegéo ante mortem e post mortem das diferentes espécies animais;

Il - verificacdo das condigbes higiénico-sanitarias das instalagdes, dos
equipamentos e do funcionamento dos estabelecimentos;
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Il - verificagdo da pratica de higiene e dos habitos higiénicos pelos mani-
puladores de alimentos;

IV - verificagdo dos programas de autocontrole dos estabelecimentos;

V - reinspegao de produtos de origem animal;

VI - fiscalizagdo e auditoria em qualquer instalagado industrial na qual se-
jam abatidos ou industrializados animais produtores de carnes e onde sejam
obtidos, recebidos, manipulados, beneficiados, industrializados, fracionados,
conservados, armazenados, acondicionados, embalados, rotulados ou ex-
pedidos, com finalidade industrial ou comercial, a carne e seus derivados, o
pescado e seus derivados, os ovos e seus derivados, o leite e seus derivados
ou os produtos de abelhas e seus derivados, incluidos os estabelecimentos
agroindustriais de pequeno porte de produtos de origem animal, conforme
dispde a Lei n° 8.171, de 1991, e suas normas regulamentadoras;

VII - verificagéo da rotulagem e dos processos tecnolégicos dos produtos
de origem animal quanto ao atendimento da legislacédo especifica;

VIII - coleta de amostras para analises fiscais e avaliagdo dos resultados
de andlises fisicas, microbioldgicas, fisico-quimicas, de biologia molecular,
histolégicas e demais que se fizerem necessarias a verificagdo da conformi-
dade dos processos produtivos ou dos produtos de origem animal, podendo
abranger também aqueles existentes nos mercados de consumo;

IX - avaliagédo das informacdes inerentes a produgao primaria com impli-
cagdes na saude animal e na saude publica ou das informagdes que fagam
parte de acordos comerciais com outros Entes da Federagao;

X - avaliagdo do bem-estar dos animais destinados ao abate;
XI - verificagdo da agua de abastecimento;

XII - verificagéo das fases de obtengao, recebimento, manipulagéo, be-
neficiamento, industrializagédo, fracionamento, conservagéo, armazenagem,
acondicionamento, embalagem, rotulagem, expedigao e transporte de todos
os produtos, comestiveis e ndo comestiveis, e suas matérias-primas, com adi-
¢ao ou nao de vegetais;

XIII - classificagdo de produtos e derivados, de acordo com os tipos e os
padrdes fixados em legislagao especifica ou em férmulas registradas;

XIV - verificagdo das matérias-primas e dos produtos e subprodutos em
transito;

XV - verificagdo dos meios de transporte de animais vivos e produtos
derivados e suas matérias-primas destinados a alimentagdo humana;

XVI - controle de residuos e contaminantes em produtos de origem ani-
mal;

XVII - controles de rastreabilidade dos animais, das matérias-primas, dos
insumos, dos ingredientes e dos produtos ao longo da cadeia produtiva;

XVIII - certificagao sanitaria dos produtos de origem animal,

XIX - outros procedimentos de inspegao, sempre que recomendarem a
pratica e o desenvolvimento da industria de produtos de origem animal; e

XX - demais procedimentos de inspegéo, reinspegao, fiscalizagéo e audi-
toria de produtos e subprodutos de origem animal que poderéo ser normatiza-
dos mediante a aplicagao da analise de risco, segundo os preceitos instituidos
pela GIPOA.

Art. 12. Os procedimentos de inspegao, reinspecgao, fiscalizagdo e audi-
toria poderao ser alterados pela GIPOA, mediante a aplicagao da andlise de
risco, de acordo com o nivel de desenvolvimento tecnoldgico, envolvendo, no
que couber, toda a cadeia produtiva, segundo os preceitos instituidos e univer-
salizados, com vistas a seguranca alimentar.
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TiTuLo Il
DA CLASSIFICAGAO GERAL

Art. 13. Os estabelecimentos de produtos de origem animal que realizem
comércio intermunicipal e interestadual, desde que haja reconhecimento da
equivaléncia, sob inspegao Estadual, sdo classificados em:

| - de carnes e derivados;

Il - de pescado e derivados;

Il - de leite e derivados;

IV - de ovos e derivados;

V - de produtos de abelhas e derivados;
VI - de armazenagem; e

VIl - de produtos ndo comestiveis.

Paragrafo unico. A simples designacgao “estabelecimento” abrange todos
os tipos e modalidades de estabelecimentos previstos na classificagao do pre-
sente Regulamento.

Art. 14. Os estabelecimentos devem dispor de dependéncias, instalagbes
e equipamentos compativeis com o conjunto de operacdes e processos esta-
belecidos para cada produto.

Art. 15. Os estabelecimentos classificados no artigo 13 deste Decreto
serdo subclassificados conforme o disposto no Decreto Federal n® 9.013, de
29 de margo de 2017.

TiTULO 1l
DOS ESTABELECIMENTOS

CAPITULO |
DO REGISTRO E DO RELACIONAMENTO

Art. 16. Todo estabelecimento que realize o comércio intermunicipal de
produtos de origem animal deve estar registrado ou relacionado junto a Gl-
POA, conforme o disposto na Lei n°® 4.130, de 4 de setembro de 2017, e utilizar
a classificagédo de que trata este Decreto.

§ 1°. Os estabelecimentos registrados ou relacionados na GIPOA, desde
que haja reconhecimento da equivaléncia dos respectivos servi¢os junto ao
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento - MAPA, conforme o dis-
posto na legislacdo especifica do Sistema Unificado de Atengdo a Sanidade
Agropecuaria - SUASA, de acordo com a Lei n° 8.171, de 17 de janeiro de
1991, e a Lei n® 9.712, de 20 de novembro de 1998, bem como respeitando
acordos e tratados estaduais de comércio, poderao realizar o comércio inte-
restadual de produtos de origem animal.

§ 2°. A GIPOA podera ajustar os procedimentos de execugao das ativida-
des de inspecao, reinspecao, fiscalizagao e auditoria, de forma a proporcionar
a verificagdo dos controles e das garantias para a certificacdo sanitaria de
acordo com os requisitos firmados em acordos sanitarios.

Art. 17. Para a concesséao de registro ou para o relacionamento de es-
tabelecimento, sera obrigatéria a apresentagéo dos seguintes documentos:

| - requerimento do representante legal solicitando abertura de processo
para registro ou relacionamento;

Il - termo de compromisso no qual o representante legal do estabele-
cimento concorde em acatar as exigéncias deste Decreto, sem prejuizo de
outras legislagdes estaduais ou federais que venham a ser determinadas;

Il - documentagao descrita pelo Codigo Civil, como o Contrato de Com-
pra e Venda e outros congéneres, em havendo prova da inexisténcia de escri-
turacéo e registro por omissao estatal,
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IV - documentagao comprobatoria de direito de uso da area;
V - comprovante de Cadastro Nacional da Pessoa Juridica - CNPJ;
VI - Declaragéo de Aptiddo ao PRONAF - DAP;

VIl - contrato social da firma com registro na Junta Comercial do Estado -
JUCER ou Estatuto da Cooperativa;

VIII - RG e CPF do representante legal;
IX - comprovante de enderego para correspondéncia;
X - inscrigao na Secretaria de Estado de Finangas - SEFIN;

XI - Certificado de Regularidade no Conselho Regional de Medicina Ve-
terinaria;

XII - Anotagao de Responsabilidade Técnica;
XIII - Certificado de Regularidade junto ao Corpo de Bombeiros;

XIV - planta baixa de todas as dependéncias do estabelecimento, com
setas indicativas de fluxo de produgéo, movimentagéo de colaboradores, con-
templando layout dos equipamentos e legenda na escala igual ou superior de
1:100;

XV - planta de situagéo em relacéo ao terreno e vias de acesso em escala
igual ou superior de 1:500;

XVI - memorial técnico sanitario do estabelecimento;

XVII - documento de liberagdo do Orgdo competente de Fiscalizagdo do
Meio Ambiente;

XVIII - atestado de saude dos colaboradores, com os dizeres “Apto a
manipular alimentos”;

XIX - comprovante de pagamento das taxas cabiveis para a atividade
requerida, conforme a Lei n® 4.130, de 2017;

XX - copia de alvara de funcionamento, fornecido pela Prefeitura Muni-
cipal;

XXI - copia de licenga ambiental, emitida por érgdo ambiental competen-
te;

XXII - resultado de analises laboratoriais fisico-quimicas e microbiologi-
cas da agua de abastecimento, dentro dos padrdes de potabilidade, fornecido
por laboratério creditado ou credenciado por 6rgao competente; e

XXIII - copia de contrato com responsavel técnico cuja formagéo
profissional deve atender ao disposto em legislagao especifica.

§ 1°. No caso de Agroindustria Familiar de Pequeno Porte, 0 CNPJ pode-
ra ser substituidos por CPF.

§ 2°. A apresentagao da DAP é obrigatdria para o registro de estabeleci-
mentos enquadrados como Agroindustria Familiar de Pequeno Porte, sendo
dispensada a apresentagao deste documento pelos estabelecimentos indus-
triais.

§ 3°. Para o estabelecimento ja edificado, além dos documentos listados
nos incisos do caput deste artigo, deve ser realizada vistoria para avaliagéo
das dependéncias industriais e sociais, dos equipamentos, do fluxograma, da
agua de abastecimento e de escoamento de aguas residuais, com parecer
conclusivo em laudo elaborado por Médico Veterinario Oficial.

Art. 18. As fases para concessao do registro serdo descritas em norma
complementar.

Art. 19. As obras de construgdo, ampliagao ou reforma dos estabeleci-
mentos ja registrados ndo poderao ser iniciadas sem a prévia aprovagao de
projeto pela GIPOA.
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Paragrafo unico. Em caso de ampliacédo ou reforma de estabelecimentos
ja registrados no SIE/RO, é obrigatéria a solicitagdo com antecedéncia, bem
como a aprovagao e autorizagado da GIPOA, para inicio de sua execugéo.

Art. 20. Depois de concluida a construcéo, o responsavel legal deve solici-
tar a vistoria final do estabelecimento mediante apresentagao de requerimento
e copia do comprovante de pagamento da taxa para a atividade requerida.

§ 1°. Apds o pagamento da taxa de vistoria e regularidade quanto a docu-
mentagao exigida, sera agendada a vistoria para avaliagao das dependéncias
industriais e sociais, dos equipamentos, do fluxograma, da agua de abasteci-
mento e de escoamento de aguas residuais e demais estruturas com parecer
conclusivo em laudo elaborado por Médico Veterinario Oficial.

§ 2°. O funcionamento do estabelecimento sera autorizado mediante a
comprovagao de pagamento das taxas cabiveis, sendo emitido o certificado
de regularidade no SIE/RO, depois de cumpridas e aprovadas as etapas.

Art. 21. Os processos para registro de estabelecimentos junto a GIPOA
que ndo tiverem movimentagdo ou tramitacdo por inércia do requerente por
periodo igual ou superior a 12 (doze) meses serédo encerrados definitivamente.

Art. 22. Qualquer estabelecimento que interrompa seu funcionamento por
periodo superior a 6 (seis) meses sO podera reiniciar suas atividades mediante
vistoria prévia realizada pela GIPOA, de todas as dependéncias, instalagbes e
equipamentos, com parecer conclusivo em laudo elaborado por Médico Vete-
rinario Oficial, observada a sazonalidade das atividades industriais.

Paragrafo unico. Sera cancelado o registro do estabelecimento que inter-
romper seu funcionamento pelo prazo de 1 (um) ano, observada a sazonalida-
de das atividades industriais.

Art. 23. No caso do cancelamento de registro, a rotulagem sera apreendi-
da e os materiais pertencentes ao SIE/RO, inclusive os de natureza cientifica,
os documentos, formularios de certificados, lacres e carimbos oficiais serdo
recolhidos pela IDARON.

Art. 24. A qualquer momento o estabelecimento podera solicitar o cance-
lamento de registro junto ao SIE/RO.

CAPITULO Il
DA TRANSFERENCIA DE REGISTRO

Art. 25. Qualquer estabelecimento previsto neste Regulamento quando
da transferéncia de propriedade, bem como alugado ou arrendado, deve, no
prazo maximo de 30 (trinta) dias, comunicar a GIPOA da transferéncia do seu
registro ou da transferéncia da responsabilidade ao locatario ou arrendatario.

§ 1°. Atransferéncia deve obedecer, no que Ihe for aplicavel, aos mesmos
critérios estabelecidos para o registro de estabelecimento.

§ 2°. No caso do adquirente, locatario ou arrendatario se negar a promo-
ver a transferéncia, o alienante, locador ou arrendatario deve comunicar por
escrito dentro do prazo previsto neste Regulamento, a GIPOA, esclarecendo
os motivos da recusa.

§ 3° Enquanto a transferéncia ndo se efetuar, o responsavel pelo es-
tabelecimento que esteja registrado responde pelas irregularidades que se
verifiquem.

§ 4°. No caso do alienante, locador ou arrendatario ter feito a comunica-
¢ao a que se refere o § 2° deste artigo, e o adquirente, locatario ou arrendata-
rio ndo apresentar dentro do prazo estabelecido os documentos necessarios
a respectiva transferéncia, sera suspensa a atividade do estabelecimento re-
gistrado.

§ 5°. Quando adquirido, locado ou arrendado o estabelecimento, e rea-
lizada a transferéncia do registro, o sucessor € obrigado a cumprir todas as
exigéncias formuladas ao responsavel anterior, sem prejuizo de outras que
venham a ser determinadas.
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TiTULO IV
DAS CONDIGOES GERAIS DOS ESTABELECIMENTOS

CAPITULO |
DAS INSTALAGOES E DOS EQUIPAMENTOS

Art. 26. Nao sera autorizado o funcionamento de estabelecimento que
néo esteja registrado, completamente edificado, instalado e equipado para a
finalidade a que se destine, conforme projeto aprovado pela GIPOA, na forma
deste Regulamento e em normas complementares.

§ 1°. As instalagbes e os equipamentos de que trata o caput compreen-
dem as dependéncias minimas, os equipamentos e os utensilios diversos,
em face da capacidade de produgdo de cada estabelecimento e do tipo de
produto elaborado.

§ 2°. No caso de estabelecimentos que abatem mais de uma espécie,
as dependéncias devem ser construidas de modo a atender as exigéncias
técnicas especificas para cada espécie, sem prejuizo dos diferentes fluxos
operacionais.

Art. 27. O estabelecimento de produtos de origem animal deve dispor,
respeitadas as particularidades tecnoldgicas cabiveis, sem prejuizo de outros
critérios estabelecidos em normas complementares, das seguintes condi¢cdes
béasicas e comuns:

| - localizagdo em pontos distantes de fontes emissoras de mau cheiro e
de potenciais contaminantes;

Il - localizagdo em terreno com area suficiente para circulagao e fluxo de
veiculos de transporte;

Il - area delimitada e suficiente para construgdo das instalagdes indus-
triais e das demais dependéncias;

IV - dependéncias e instalagbes para administragao, oficinas, depodsitos
diversos e outras necessarias;

V - patio e vias de circulagao pavimentados e perimetro industrial em bom
estado de conservagao e limpeza;

VI - dependéncias e instalagdes compativeis com a finalidade do esta-
belecimento e apropriadas para obtencao, recepgdo, manipulagdo, benefi-
ciamento, industrializagdo, fracionamento, conservagao, acondicionamento,
embalagem, rotulagem, armazenamento ou expedi¢cdo de matérias-primas e
produtos comestiveis ou nao comestiveis;

VIl - dependéncias e instalagdes industriais de produtos comestiveis se-
paradas, por paredes inteiras, daquelas que se destinem ao preparo de produ-
tos ndo comestiveis e daquelas ndo relacionadas com a produgao;

VIl - dependéncias e instalacdes para armazenagem de ingredientes,
aditivos, coadjuvantes de tecnologia, embalagens, rotulagem, materiais de hi-
gienizagdo, produtos quimicos e substancias utilizadas no controle de pragas;

IX - ordenamento das dependéncias, das instalagdes e dos equipamen-
tos, para evitar estrangulamentos no fluxo operacional e prevenir a contami-
nagéao cruzada;

X - paredes e separagdes revestidas ou impermeabilizadas e construidas
para evitar o acumulo de sujidades e facilitar a higienizacéo;

XI - angulos entre as paredes e pisos e entre as paredes deverdo ser
arredondados com o mesmo material de impermeabilizagéo para evitar o acu-
mulo de sujidades e facilitar a higienizagéao;

XIl - pé-direito com altura suficiente para permitir a disposi¢cao adequada
dos equipamentos e atender as condi¢des higiénico-sanitarias e tecnolégicas
especificas para suas finalidades;
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XIll - forro nas dependéncias onde se realizem trabalhos de recepgéo,
abate, manipulagéo e preparo de matérias-primas e produtos comestiveis;

XIV - escadas e rampas que apresentem condi¢des de solidez e seguran-
¢a, construidas de concreto armado, alvenaria ou metal, providas de corrimao,
sendo os patamares, em caso de escadas, apds cada lance de 20 (vinte) de-
graus e inclinagédo de 50 (cinquenta) graus em qualquer dos seus pontos; as
escadas em caracol s6 serao toleradas como escadas de emergéncia;

XV - pisos impermeabilizados com material resistente e de facil higieni-
zagao, construidos de forma a facilitar a coleta das aguas residuais e a sua
drenagem para seus efluentes sanitarios e industriais, bem como evitar o acu-
mulo de sujidades e facilitar a higienizagao;

XVI - ralos de facil higienizago e sifonados;

XVII - barreiras sanitarias que possuam equipamentos e utensilios espe-
cificos nos acessos a area de produgao e pias para a higienizagédo de maos
nas areas de produgao;

XVIII - janelas, portas com sistema de fechamento automatico, e demais
aberturas construidas em material impermeavel e que nao enferrujem, de
composicao de aluminio ou material similar, protegidas por dispositivos ou
equipamentos de forma a prevenir a entrada de vetores e pragas, bem como
evitar o acumulo de sujidades e facilitar a higienizagao;

XIX - luz natural ou artificial e ventilagdo adequadas em todas as depen-
déncias;

XX - equipamentos e utensilios adequados aos trabalhos, resistentes a
corrosdo, de facil higienizagdo e atoxicos que ndo permitam o acimulo de
residuos, obedecendo aos principios da técnica industrial, inclusive para o
aproveitamento e preparo de subprodutos ndo comestiveis;

XXI - equipamentos ou instrumentos de controle de processo de fabrica-
¢éo calibrados e aferidos, considerados necessarios para o controle técnico e
sanitario da produgéo;

XXIl - dependéncia para higienizacdo de recipientes utilizados no trans-
porte de matérias-primas e produtos;

XXIII - equipamentos e utensilios exclusivos para produtos ndo comesti-
veis e identificados na cor vermelha;

XXIV - rede de abastecimento de agua com instalagbes para armaze-
namento e distribuicdo, em volume suficiente para atender as necessidades
industriais e sociais e, quando for o caso, instalagdes para captagao e trata-
mento de agua;

XXV - agua potavel nas areas de produgao industrial;

XXVI - rede diferenciada e identificada para agua nao potavel, quando a
agua for utilizada para outras aplicagoes, de forma que nao oferega risco de
contaminagao aos produtos;

XXVII - rede de esgoto projetada e construida em todas as dependéncias
de forma a permitir a higienizagdo dos pontos de coleta de residuos, dotada
de dispositivos e equipamentos destinados a prevenir a contaminagdo das
areas industriais ligadas a tubos coletores e estes ao sistema geral de escoa-
mento, dotada de canalizagbes amplas e de instalagdes para retencgéao e re-
mogcao de gorduras, residuos e corpos flutuantes, bem como para depuragéo
artificial se for necessario, com desaguadouro final adequado;

XXVIII - vestiarios e sanitarios em numero proporcional ao quantitativo
de funcionarios, com fluxo interno adequado, instalado separadamente para
cada sexo, completamente isolados e afastados das dependéncias onde sao
beneficiados produtos destinados a alimentagdo humana;

XXIX - local para realizagao das refei¢cdes e area de descanso, de acordo
com o previsto em legislagao especifica dos 6rgaos competentes;

XXX - local e equipamento adequados, ou servigo terceirizado, para hi-
gienizagéo dos uniformes utilizados pelos funcionarios do estabelecimento;
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XXXI - sede para o SIE/RO, de tamanho adequado ao numero de ser-
vidores e rotina de trabalho do estabelecimento, compreendendo a area ad-
ministrativa, os vestiarios e as instalagdes sanitarias, fornecendo mobiliario,
materiais e equipamentos necessarios e em boas condigdes para a realizagéo
das atividades;

XXXII - locais e equipamentos que possibilitem a realizagéo das ativida-
des de inspecéo e de fiscalizagdo sanitarias;

XXXIII - agua fria e quente nas dependéncias de recepgéo, abate, mani-
pulagao, preparo e expedigao de produtos, quando couber;

XXXIV - instalagbes de frio industrial, dispositivos de controle de tempe-
ratura e dispositivos de registro automatico de temperatura nos equipamentos
resfriadores e congeladores, nos tuneis, nas cadmaras, nas antecamaras e
nas dependéncias de trabalho industrial, estando estes em boas condigbes e
adequados a capacidade do estabelecimento;

XXXV - instalagbes e equipamentos para recepgao, armazenamento e
expedigao dos residuos ndo comestiveis;

XXXVI - local, equipamentos e utensilios destinados a realizagéo de en-
saios laboratoriais;

XXXVII - gelo de fabricagéo prépria ou adquirido de terceiros que atenda as
exigéncias higiénico-sanitarias a que se destina, estabelecido em normas comple-
mentares;

XXXVIII - dependéncia especifica dotada de ar filtrado e pressao positiva;
XXXIX - equipamentos apropriados para a produgao de vapor; e

XL - laboratdrio adequadamente equipado, caso necessario para a garan-
tia da qualidade e inocuidade da matéria-prima e do produto final, conforme
disposto em normas complementares.

Art. 28. Nenhum estabelecimento de produtos de origem animal podera
ultrapassar a capacidade e a velocidade diaria de produgéo de suas instala-
¢bes e equipamentos aprovados previamente em projeto, com o objetivo de
assegurar a execugao das atividades de inspegéo e garantir a inocuidade do
produto e a saude do consumidor.

§ 1°. A alteracéo da capacidade diaria e/ou da velocidade de produgéo do
estabelecimento somente ocorrera mediante autorizagao prévia da GIPOA.

§ 2°. O deferimento do solicitado descrito no paragrafo 1° sera descrito
em normas complementares.

Art. 29. Nao é permitida a utilizagdo de instalagbes e equipamentos
comuns aos destinados a fabricagdo de produtos de origem animal para o
preparo de produtos que nao estejam sujeitos ao registro no SIE/RO.

Art. 30. As exigéncias referentes a estrutura fisica, as dependéncias e
aos equipamentos dos estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte de
produtos de origem animal serdo disciplinadas em normas complementares
especificas, observado o risco minimo de disseminagao de doengas para sau-
de animal, de pragas e de agentes microbioldgicos, fisicos e quimicos prejudi-
ciais a saude publica e aos interesses dos consumidores.

CAPITULOII
DAS CONDIGOES DE HIGIENE

Art. 31. Os responsaveis pelos estabelecimentos deverédo assegurar que
todas as etapas de fabricagdo dos produtos de origem animal sejam realiza-
das de forma higiénica, a fim de se obter produtos que atendam aos padrdes
de qualidade, que nao apresentem risco a salde, a seguranga e ao interesse
do consumidor.

§ 1°. Os programas de autocontrole devem conter registros sistematiza-
dos e auditaveis que comprovem o atendimento aos requisitos higiénico-sa-
nitarios e tecnolodgicos estabelecidos neste Regulamento e normas comple-
mentares, desde a recepg¢ao de matéria-prima e ingredientes até a expedigéo
dos produtos.
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§ 2°. Os procedimentos oficiais de verificagdo dos programas de autocon-
trole dos processos de produgéo a serem aplicados pelos estabelecimentos,
para assegurar a inocuidade e o padrao de qualidade dos produtos, serdo
fixados conforme requisitos técnicos e cientificos.

Art. 32. Os estabelecimentos devem possuir programa eficaz e continuo
de controle integrado de pragas e vetores.

§ 1°. N&o é permitido o emprego de substancias ndo aprovadas pelo 6rgdo
regulador da saude para o controle de pragas e vetores nas dependéncias destina-
das a manipulagéo e nos depdsitos de matérias-primas, produtos, insumos e nas
demais dependéncias do estabelecimento.

§ 2°. Quando utilizado, o controle quimico deve ser executado por empre-
sa especializada e por pessoal capacitado, conforme legislagédo especifica, e
com produtos aprovados pelo 6rgao regulador da saude.

Art. 33. E proibida a presenca de qualquer animal alheio ao processo
industrial nos estabelecimentos elaboradores de produtos de origem animal.

Art. 34. Para o desenvolvimento das atividades industriais, todos os fun-
cionarios devem usar uniformes apropriados e higienizados.

§ 1°. Os funcionarios que trabalhem na manipulagéo e, diretamente, no
processamento de produtos comestiveis devem utilizar uniforme na cor bran-
ca para possibilitar a facil visualizagao de possiveis contaminagoes.

§ 2°. E proibida a circulagao dos funcionarios uniformizados entre areas
de diferentes riscos sanitarios ou fora do perimetro industrial.

§ 3° Os funcionarios que trabalhem nas demais atividades industriais
ou que executem fungdes que possam acarretar contaminagao cruzada ao
produto devem usar uniformes diferenciados por cores.

Art. 35. Sao proibidos o consumo, a guarda de alimentos e o deposito de
produtos, roupas, objetos e materiais estranhos as finalidades do setor onde
se realizem as atividades industriais.

Art. 36. E proibido fumar nas dependéncias destinadas a manipulacéo ou ao
depdsito de matérias-primas, de produtos de origem animal e de seus insumos.

Art. 37. E proibido o uso de utensilios que, pela sua forma ou composigao,
possam comprometer a inocuidade da matéria-prima ou do produto durante
todas as etapas de elaboracéo, desde a recepgao até a expedigao, incluido
o transporte.

Art. 38. O responsavel pelo estabelecimento deve implantar procedimen-
tos para garantir que os funcionarios que trabalhem ou circulem em areas de
manipulagéo ndo sejam portadores de doengas que possam ser veiculadas
pelos alimentos.

§ 1°. Deve ser apresentada comprovagao médica atualizada, sempre que
solicitada, de que os funcionarios ndo apresentam doengas que os incompati-
bilizem com a fabricagéo de alimentos.

§ 2°. No caso de constatagdo ou suspeita de que o manipulador apre-
sente alguma enfermidade ou problema de saide que possa comprometer a
inocuidade dos produtos, ele devera ser afastado de suas atividades.

CAPITULO Il
DAS OBRIGACOES DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 39. Os responsaveis pelos estabelecimentos ficam obrigados a:
| - atender ao disposto neste Decreto e em normas complementares;

Il - disponibilizar, sempre que solicitado pelo SIE/RO, pessoal para auxi-
liar a execugéo dos trabalhos de inspecao;

Il - disponibilizar instalagbes, equipamentos e materiais julgados indis-
pensaveis aos trabalhos de inspegao, reinspecao, fiscalizacao e auditoria;
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IV - fornecer os dados estatisticos e relatérios de interesse do SIE/RO,
de acordo com os modelos estabelecidos em normas complementares, até o
quinto dia util de cada més subsequente ao transcorrido e sempre que soli-
citado;

V - alimentar o sistema informatizado da IDARON com dados estatisticos,
relatérios e outros documentos de interesse da GIPOA, quando disponibiliza-
do, até o quinto dia util de cada més subsequente ao transcorrido e sempre
que solicitado;

VI - fornecer outros documentos de interesse do SIE/RO dentro dos pra-
zos estabelecidos para o seu cumprimento;

VIl - manter atualizado os dados cadastrais de interesse do SIE/RO e
fornecé-los sempre que solicitado;

VIII - comunicar por escrito ao SIE/RO, com antecedéncia minima de 72h
(setenta e duas horas), a realizagéo de atividades de abate e outros trabalhos,
mencionando sua natureza, hora de inicio e de sua provavel concluséo, e de
paralisagéo ou reinicio, parcial ou total, das atividades industriais, troca ou
instalagdo de equipamentos e expedi¢do de produtos que requeiram certifi-
cagao sanitaria;

IX - apresentar a programagéo de abate e/ou processamento de maté-
rias-primas, discriminando o tipo de produto a ser manipulado, contendo a
programacgao semanal de trabalho especificada por dia, com antecedéncia
minima de 72h (setenta e duas horas);

X - fornecer material, utensilios e substancias especificas para os tra-
balhos de coleta, acondicionamento, inviolabilidade e remessa das amostras
fiscais aos laboratérios;

Xl - arcar com o custo das andlises fiscais e de autocontrole para atendi-
mento de requisitos especificos para o comércio de produtos de origem ani-
mal;

XII' - manter locais apropriados para recepc¢ao e guarda de matérias-
-primas e de produtos sujeitos a reinspecdo, bem como para sequestro de
matérias-primas e de produtos suspeitos ou destinados ao aproveitamento
condicional;

XIII - realizar recepgé@o de matéria-prima e expedigéo de produtos man-
tendo o veiculo utilizado na area de patio delimitada do estabelecimento, ndo
se utilizando de vias publicas;

XIV - fornecer substancias para desnaturagéo e descaracterizagao visual
permanente de produtos condenados, quando ndo houver instalagbes para
sua transformacgéao imediata;

XV - dispor de controle de temperaturas das matérias-primas, dos produ-
tos, do ambiente e do processo tecnoldgico empregado, conforme estabeleci-
do neste Decreto e em normas complementares;

XVI - manter registros auditaveis da recepg¢ao de animais, matérias-pri-
mas e insumos, especificando procedéncia, quantidade e qualidade, controles
do processo de fabricagao, produtos fabricados, estoque, expedi¢ao e desti-
no, que devem estar sempre disponiveis para consulta pelo SIE/RO;

XVII - Manter equipe regularmente treinada, habilitada e em quantidade
suficiente para execugao das atividades do estabelecimento, devendo apre-
sentar a programacao anual de treinamentos, bem como manter registros de
realizagcdo dos mesmos, a disposi¢ao do SIE/RO;

XVIII - garantir o acesso de representantes do SIE/RO a todas as ins-
talagbes do estabelecimento para a realizagdo dos trabalhos de inspecgao,
reinspecao, fiscalizagédo, auditoria, coleta de amostras, verificagdo de docu-
mentos, assim como outros procedimentos inerentes a inspecéo e a fiscaliza-
¢ao industrial, agroindustrial e sanitaria, previstos neste Decreto e em normas
complementares;

XIX - dispor de programa de recolhimento dos produtos por ele elabora-
dos e eventualmente expedidos, quando for constatado desvio no controle de
processo ou outra ndo conformidade que possa incorrer em risco a satde ou
aos interesses do consumidor; e
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XX - realizar os tratamentos de aproveitamento condicional ou a inutiliza-
¢ao de produtos de origem animal em observancia aos critérios de destinagao
estabelecidos neste Decreto ou em normas complementares, mantendo re-
gistros auditaveis do tratamento realizado, principalmente nos casos em que
a inutilizagédo ou aproveitamento condicional ndo foi realizado na presencga do
SIE/RO.

§ 1°. Os materiais e 0s equipamentos necessarios as atividades de ins-
pecao fornecidos pelos estabelecimentos constituem patrimonio destes, mas
ficaréo a disposicao e sob a responsabilidade do SIE/RO.

§ 2°. No caso de cancelamento de registro, o estabelecimento ficara obri-
gado a inutilizar a rotulagem existente em estoque sob supervisdo do SIE/RO.

Art. 40. Os estabelecimentos devem dispor de programas de autocontro-
le desenvolvidos, implantados, mantidos, monitorados e verificados por eles
mesmos, contendo registros sistematizados e auditaveis que comprovem o
atendimento aos requisitos higi€nico-sanitarios e tecnoldgicos, com vistas a
assegurar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos seus
produtos, desde a obtengéo e a recepgao da matéria-prima, dos ingredientes
e dos insumos, até a expedi¢ao destes.

§ 1°. Os programas de autocontrole devem incluir o bem-estar animal,
quando aplicavel, as Boas Praticas de Fabricagado - BPF, o PPHO e a APPCC,
ou outra ferramenta equivalente reconhecida pelo MAPA.

§2°. Os programas de autocontrole ndo devem se limitar ao dispostono § 1°.

Art. 41. Os estabelecimentos devem dispor de mecanismos de controle
para assegurar a rastreabilidade das matérias-primas e dos produtos, com
disponibilidade de informacdes de toda a cadeia produtiva.

Art. 42. Os estabelecimentos devem apresentar toda documentagéo so-
licitada pelo SIE/RO, seja de natureza fiscal ou analitica, e, ainda, registros
de controle de recepgao, estoque, produgao, expedicdo ou quaisquer outros
necessarios as atividades de inspegao, reinspecgao, fiscalizagao e auditoria.

Art. 43. Os estabelecimentos devem possuir responsavel técnico para
conducdo dos trabalhos de natureza higiénico-sanitaria e tecnolégica, com
formagéo profissional em medicina veterinaria e devidamente registrado e re-
gularizado no Conselho Regional de Medicina Veterinaria.

Art. 44. Os estabelecimentos sob Servigo de Inspegéo Estadual - SIE/RO
nao podem receber produto de origem animal destinado ao consumo humano
que nao esteja claramente identificado como oriundo de outro estabelecimen-
to sob SIE/RO e Servigo de Inspegao Federal - SIF.

§ 1°. E permitida a entrada de matérias-primas e produtos de origem
animal procedentes de estabelecimentos registrados em outros dmbitos de
inspecao, desde que haja reconhecimento da equivaléncia deste servigo de
inspecgdo, ou o estabelecimento conste no cadastro geral do SISBI.

§ 2°. Podera ser permitida a entrada de matérias-primas para elaboragéo
de gelatina e produtos colagénicos procedentes de estabelecimentos regis-
trados nos servigos de inspegao dos Estados e dos Municipios desde que
atendidas as condigdes previstas em normas vigentes.

§ 3°. Nos estabelecimentos sob SIE/RO, podera ser permitida a entrada
de matérias-primas e residuos de animais provenientes de estabelecimentos
industriais e varejistas sob inspegéo sanitaria, para fins de comércio interesta-
dual de produtos nao comestiveis, desde que atendidas as condigdes previs-
tas em normas complementares.

Art. 45. E proibido recolher novamente as camaras frigorificas produtos
e matérias-primas delas retirados e que permaneceram em condigdes inade-
quadas de temperatura, caso constatada perda de suas caracteristicas origi-
nais de conservagao.

Art. 46. Os estabelecimentos s6 podem expor a venda e distribuir produ-
tos que:

| - ndo representem risco a saude publica;

Il - ndo tenham sido alterados ou fraudados;
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Il - tenham assegurada a rastreabilidade nas fases de obtengao, recepgéo,
fabricacgdo e de expedigao; e

IV - sejam oriundos de estabelecimentos devidamente registrados em
servico de inspegéo oficial e respeitando as devidas areas de abrangéncia e
autorizagéo de comércio.

Paragrafo Unico. Os estabelecimentos adotardo todas as providéncias
necessarias para o recolhimento de lotes de produtos que representem risco
a saude publica ou que tenham sido alterados ou fraudados.

TiTULO V
DA INSPEGAO INDUSTRIAL E SANITARIA

Art. 47. O SIE/RO fara uso de normas complementares de procedimen-
tos de inspecéo, fiscalizagdo e auditorias de produtos de origem animal e
programas de controle oficial, bem como de normativas vigentes que tratem
de identidade e qualidade de produtos de origem animal, com o objetivo de
avaliar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos produtos e
de seus processos produtivos.

Art. 48. Na recepcao de matéria-prima, destinada a aproveitamento con-
dicional, o estabelecimento devera comunicar ao SIE/RO para comprovagao
do recebimento e o efetivo controle de sua rastreabilidade.

Paragrafo unico. O estabelecimento devera possuir condigdes tecnolégi-
cas adequadas para realizagao do aproveitamento condicional e ser previa-
mente aprovado pelo SIE/RO para este fim.

Art. 49. Alinspecao industrial e sanitaria de produtos de origem animal de
competéncia do SIE/RO abrange:

| - os exames ante e post mortem dos animais de agougue;

Il - o funcionamento e a higiene geral dos estabelecimentos nos proces-
sos e procedimentos de recebimento, manipulagéo, transformagéo, elabora-
¢ao, conservagao, acondicionamento, embalagem, rotulagem ou depésito de
quaisquer produtos e subprodutos de origem animal, adicionados ou nao de
vegetais, destinados ou ndo a alimentagdo humana;

Il - a captagéo, canalizacao, depésito, tratamento e distribuicdo de agua
de abastecimento e a captagéo, distribuicdo e escoamento das aguas resi-
duais;

IV - a classificagéo de produtos e subprodutos de origem animal,

V - a embalagem e rotulagem de produtos e subprodutos de origem
animal;

VI - os exames tecnoldgicos, microbiolégicos, histologicos e fisicos
ou quimicos das matérias-primas e produtos; e

VII - o trénsito e os meios de transporte de produtos de origem animal.

Paragrafo Unico. Na inspecao, fiscalizagdo e auditoria, o SIE/RO devera
observar as determinagdes dos Ministérios da Saude e da Agricultura, Pecua-
ria e Abastecimento relacionadas aos coagulantes, condimentos, corantes,
conservantes, antioxidantes, fermentos e outros aditivos utilizados na indus-
tria de produtos de origem animal, bem como os elementos e substancias
contaminantes e demais normativas vigentes quanto a Inspec¢éo de Produtos
e subprodutos de Origem Animal.

Art. 50. O estabelecimento que expor produtos de origem animal a venda
sem qualquer identificagdo que permita estabelecer a sua origem esta sujeito
as penalidades previstas em legislagdes vigentes.
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TiTULO VI
DO REGISTRO DE PRODUTOS, DA EMBALAGEM,
DA ROTULAGEM E DOS CARIMBOS DE INSPEGCAO

CAPITULO |
DO REGISTRO DE PRODUTOS

Art. 51. Todo produto de origem animal produzido no Estado de Rondénia
em estabelecimento registrado no SIE/RO deve ser registrado na GIPOA.

§ 1°. O registro de que trata o caput abrange a formulagéo, o processo de
fabricacao e o roétulo.

§ 2°. O registro de rotulo sera concedido apds analise e aprovagao pela
GIPOA e mediante a comprovagao de pagamento da taxa de registro, por
rotulo de produto.

§ 3°. O registro deve ser renovado a cada 10 (dez) anos.

Art. 52. No processo de solicitagado de registro, devem constar:

| - matérias-primas e ingredientes, com discriminagéo das quantidades e
dos percentuais utilizados;

Il - descrigao das etapas de recepgao, de manipulagéo, de beneficiamen-
to, de industrializacéo, de fracionamento, de conservagdo, de embalagem, de
armazenamento e de transporte do produto;

Il - descricdo dos métodos de controle realizados pelo estabelecimento
para assegurar a identidade, a qualidade e a inocuidade do produto; e

IV - relagéo dos programas de autocontrole implantados pelo estabele-
cimento.

Paragrafo unico. Para registro, podem ser exigidas informagdes ou do-
cumentagdes complementares, conforme critérios estabelecidos pela GIPOA.

Art. 53. E permitida a fabricagdo de produtos de origem animal ndo pre-
vistos neste Decreto ou em normas complementares, desde que seu processo
de fabricagdo e sua composigao sejam aprovados pela GIPOA.

§ 1°. Nas solicitagdes de registro de produtos de que trata o caput, além
dos requisitos estabelecidos no caput do artigo 52, o requerente deve apre-
sentar a GIPOA:

| - proposta de denominagéao de venda do produto;

Il - especificagcdo dos parametros fisico-quimicos e microbioldgicos do
produto, seus requisitos de identidade e de qualidade, bem como seus méto-
dos de avaliagdo da conformidade;

Il - informagdes acerca do histérico do produto, quando existentes;

IV - embasamento em legislagao nacional ou internacional, quando exis-
tentes; e

V - literatura técnico-cientifica relacionada a fabricagéo do produto.
§ 2°. AGIPOA julgara a pertinéncia dos pedidos de registro considerando:
| - a seguranca e a inocuidade do produto;

Il - os requisitos de identidade e de qualidade propostos, com vistas a
preservar os interesses dos consumidores; e

Il - a existéncia de métodos validados de avaliagdo da conformidade do
produto final.

§ 3° Nos casos em que a tecnologia proposta possua similaridade com
processos produtivos ja existentes, também sera considerado na andlise da
solicitagado a tecnologia tradicional de obtengéo do produto e as caracteristi-
cas consagradas pelos consumidores.
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Art. 54. As informagdes contidas no registro do produto devem correspon-
der exatamente aos procedimentos realizados pelo estabelecimento.

Art. 55. Todos os ingredientes, os aditivos e os coadjuvantes de tecno-
logia apresentados de forma combinada devem dispor de informagéo clara
sobre sua composigéo e seus percentuais.

Art. 56. Nenhuma modificagéo na formulagao, no processo de fabricagéo
ou no rotulo pode ser realizada sem prévia solicitagéo e atualizagao do regis-
tro pela GIPOA.

Art. 57. Os procedimentos para o registro do produto e seu cancelamento
serdo estabelecidos em normas complementares.

§ 1°. Para efeito de registro, a GIPOA podera disponibilizar sistema infor-
matizado especifico.

§ 2°. O registro sera cancelado quando houver descumprimento do dis-
posto na legislagao.

CAPITULO Il
DA EMBALAGEM

Art. 58. Os produtos de origem animal devem ser acondicionados ou em-
balados em recipientes ou continentes que confiram a necessaria protegao,
atendidas as caracteristicas especificas do produto e as condigdes de arma-
zenamento e transporte.

§ 1°. O material utilizado para a confecgdo das embalagens que entram
em contato direto com o produto deve ser estabelecido em norma vigente;

§ 2°. Quando houver interesse sanitario ou tecnolégico, de acordo com
a natureza do produto, pode ser exigida embalagem ou acondicionamento
especifico.

Art. 59. E permitida a reutilizagdo de recipientes para o envase ou o acon-
dicionamento de produtos e de matérias-primas utilizadas na alimentagao hu-
mana quando integros e higienizados, a critério do SIE/RO.

Paragrafo Unico. E proibida a reutilizagéo de recipientes que tenham sido
empregados no acondicionamento de produtos ou de matérias-primas de uso
n&o comestivel, para o envase ou o acondicionamento de produtos comestiveis.

CAPITULO Il
DA ROTULAGEM

Secéao |
Da rotulagem em geral

Art. 60. Para os fins deste Decreto, entende-se por rétulo ou rotulagem
toda inscrigéo, legenda, imagem e toda matéria descritiva ou grafica que es-
teja escrita, impressa, estampada, gravada, gravada em relevo, litografada
ou colada sobre a embalagem ou contentores do produto de origem animal
destinado ao comércio, com vistas a identificagao.

Art. 61. Os estabelecimentos s6 podem expedir ou comercializar maté-
rias-primas e produtos de origem animal identificados por meio de rétulos,
dispostos em local visivel, quando destinados diretamente ao consumo ou
quando enviados a outros estabelecimentos que os processarao.

§ 1°. O rétulo deve ser resistente as condigbes de armazenamento e de
transporte dos produtos e, quando em contato direto com o produto, o mate-
rial utilizado em sua confecgédo deve ser previamente autorizado pelo 6rgéo
regulador competente.

§ 2°. As informagbes constantes nos rétulos devem ser visiveis, com ca-

racteres legiveis, em cor contrastante com o fundo e indeléveis, conforme
legislacéo especifica.

§ 3°. Os rétulos devem possuir identificagéo que permita a rastreabilidade
dos produtos.

Estado de Rondodnia

Art. 62. O uso de ingredientes, de aditivos e de coadjuvantes de tecnolo-
gia em produtos de origem animal e a sua forma de indicagéo na rotulagem
devem atender a legislagéo especifica.

Art. 63. Os rotulos somente podem ser utilizados nos produtos registra-
dos aos quais correspondam, devendo constar destes a declaragéo do nume-
ro de registro do produto junto a GIPOA.

Paragrafo unico. As informagdes expressas na rotulagem devem retratar
fidedignamente a verdadeira natureza, a composigéo e as caracteristicas do
produto.

Art. 64. Além de outras exigéncias previstas neste Decreto, em normas
complementares e em legislagdo especifica, os rétulos devem conter, de for-
ma clara e legivel:

| - nome do produto;

Il - nome empresarial e enderego do estabelecimento produtor;

IIl - nome empresarial e enderego do importador, no caso de produto de
origem animal importado;

IV - carimbo oficial do SIE;

V - CNPJ ou CPF, nos casos em que couber;

VI - marca comercial do produto, quando houver;

VII - data de fabricagéo, prazo de validade e identificagao do lote;

VIII - lista de ingredientes e aditivos;

IX - indicagdo do ndmero de registro do produto na GIPOA,;

X - identificagéo do Estado de origem;

XI - instrugdes sobre a conservagao do produto;

XIl - indicagéo quantitativa, conforme legislagdo do érgdo competente; e

XIII - instrugdes sobre o preparo e o uso do produto, quando necessario.

§ 1°. Adata de fabricagéo e o prazo de validade, expressos em dia, més e
ano, e a identificacdo do lote, devem ser impressos, gravados ou declarados
por meio de carimbo, conforme a natureza do continente ou do envoltério,
observadas as normas complementares.

§ 2°. No caso de terceirizagdo da producgéo, deve constar a expressao
“Fabricado por”, ou expressdo equivalente, seguida da identificagéo do fabri-
cante, e a expressao “Para”, ou expressao equivalente, seguida da identifica-
c¢ao do estabelecimento contratante.

§ 3°. Quando ocorrer apenas o processo de fracionamento ou de emba-
lagem de produto, deve constar a expressao “fracionado por’ ou “embalado
por”, respectivamente, em substituicdo a expresséo “fabricado por”.

§ 4°. Nos casos de que trata o § 3°, devem constar a data de fraciona-
mento ou de embalagem e a data de validade, com prazo menor ou igual ao
estabelecido pelo fabricante do produto, exceto em casos particulares, confor-
me critérios definidos pela GIPOA.

Art. 65. Nos rétulos, podem constar referéncias a prémios ou a mengoes

honrosas, desde que devidamente comprovadas as suas concessoes, deven-
do ser autorizado previamente pela GIPOA.

Art. 66. Na composigao de marcas, € permitido o emprego de desenhos
alusivos a elas.

Paragrafo Unico. O uso de marcas, de dizeres ou de desenhos alusivos
a simbolos ou quaisquer indicagdes referentes a atos, a fatos ou a estabele-
cimentos da Uniao, dos Estados, do Distrito Federal e dos Municipios, deve
cumprir a legislagao especifica.
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Art. 67. Nos rotulos dos produtos de origem animal € vedada a presenca
de expressdes, marcas, vocabulos, sinais, denominagdes, simbolos, emble-
mas, ilustragbes ou outras representagdes graficas que possam transmitir in-
formagdes falsas, incorretas, insuficientes ou que possam, direta ou indireta-
mente, induzir o consumidor a equivoco, erro, confusdo ou engano em relagéo
a verdadeira natureza, composic¢ao, rendimento, procedéncia, tipo, qualidade,
quantidade, validade, caracteristicas nutritivas ou forma de uso do produto.

§ 1°. Os rotulos dos produtos de origem animal nao podem destacar a
presenca ou auséncia de componentes que sejam intrinsecos ou proprios de
produtos de igual natureza, exceto nos casos previstos em legislagdo espe-
cifica.

§ 2°. Os rétulos dos produtos de origem animal ndo podem indicar pro-
priedades medicinais ou terapéuticas.

§ 3°. O uso de alegagdes de propriedade funcional ou de saude em pro-
dutos de origem animal deve ser previamente aprovado pelo 6rgao regulador
da saude, atendendo aos critérios estabelecidos em legislacédo especifica.

§ 4°. As marcas que infringirem o disposto neste artigo sofrerao restricoes
ao seu uso.

Art. 68. Um mesmo rétulo pode ser usado para produtos idénticos, fabri-
cados em diferentes unidades da mesma empresa, desde que cada estabele-
cimento tenha o seu processo de fabricagdo e composigao registrados.

Art. 69. Os rétulos devem ser impressos, litografados, gravados ou pin-
tados, respeitados o sistema legal de unidades e de medidas, bem como a
ortografia oficial.

Art. 70. Nenhum rétulo, etiqueta ou selo pode ser aplicado de modo que
esconda ou encubra, total ou parcialmente, dizeres obrigatérios de rotulagem
ou o carimbo do SIE/RO.

Art. 71. Os rotulos e carimbos do SIE/RO devem referir-se ao ultimo es-
tabelecimento onde o produto foi submetido a algum processamento, fracio-
namento ou embalagem.

Art. 72. A rotulagem dos produtos de origem animal deve atender as de-
terminagbes estabelecidas neste Decreto, em normas complementares e em
legislagéo especifica.

Secao ll
Da rotulagem em particular

Art. 73. O produto deve seguir a denominagdo de venda do respectivo
Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade de Produtos - RTIQ.

§ 1°. O pescado deve ser identificado com a denominagdo comum da
espécie, podendo ser exigida a utilizagdo do nome cientifico conforme estabe-
lecido em norma complementar.

§ 2°. Os ovos que néo sejam de galinhas devem ser denominados segun-
do a espécie de que procedam.

§ 3°. Os derivados lacteos fabricados com leite que néo seja de vaca de-
vem possuir em sua rotulagem a designacao da espécie que lhe deu origem,
exceto para os produtos que, em fungdo da sua identidade, sao fabricados
com leite de outras espécies que nao a bovina.

§ 4°. Os queijos elaborados a partir de processo de filtragdo por membra-
na podem utilizar em sua denominacao de venda o termo queijo, porém sem
fazer referéncia a qualquer produto fabricado com tecnologia convencional.

§ 5°. A farinha lactea deve apresentar no painel principal do rétulo o per-
centual de leite contido no produto.

§ 6°. Casos de designagbes nao previstas neste Decreto e em normas
complementares serdo submetidos a avaliagdo da GIPOA.

Art. 74. As carcagas, os quartos ou as partes de carcagas em natureza
de bovinos, de bufalos, de equideos, de suideos, de ovinos, de caprinos e de
ratitas, destinados ao comércio varejista ou em transito para outros estabe-
lecimentos, recebem o carimbo do SIE/RO diretamente em sua superficie e
devem possuir, além deste, etiqueta-lacre inviolavel.
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§ 1°. As etiquetas-lacres e os carimbos devem conter as exigéncias pre-
vistas neste Decreto e em normas complementares.

§ 2°. Os miudos devem ser identificados com carimbo do SIE/RO, confor-
me normas complementares.

Art. 75. Os produtos carneos que contenham carne e produtos vegetais
devem dispor nos rétulos a indicagao das respectivas percentagens.

Art. 76. A agua adicionada aos produtos carneos deve ser declarada, em
percentuais, na lista de ingredientes do produto.

Paragrafo Unico. Sempre que a quantidade de agua acrescentada for su-
perior a 3% (trés por cento), o percentual de agua acrescido ao produto deve
ser informado, adicionalmente, no painel principal da rotulagem.

Art. 77. Os produtos que ndo sejam leite, produto lacteo ou produto lacteo
composto ndo podem utilizar rétulos, ou qualquer forma de apresentagéo, que
declarem, impliquem ou sugiram que estes produtos sejam leite, produto lac-
teo ou produto lacteo composto, ou que fagam alus&o a um ou mais produtos
do mesmo tipo.

§ 1°. Para os fins deste Decreto, entende-se por termos lacteos os no-
mes, denominagoes, simbolos, representagdes graficas ou outras formas que
sugiram ou fagam referéncia, direta ou indiretamente, ao leite ou aos produtos
lacteos.

§ 2°. Fica excluida da proibi¢éo prevista no caput a informacgao da presen-
¢a de leite, produto lacteo ou produto lacteo composto na lista de ingredientes.

§ 3°. Fica excluida da proibi¢éo prevista no caput a denominagéo de pro-
dutos com nome comum ou usual, consagrado pelo seu uso corrente, como
termo descritivo apropriado, desde que nao induza o consumidor a erro ou
engano, em relagéo a sua origem e a sua classificagao.

Art. 78. Tratando-se de pescado fresco, respeitadas as peculiaridades
inerentes a espécie e as formas de apresentacdo do produto, pode ser dis-
pensado o uso de embalagem e a aposigao de rétulos, conforme definido em
normas complementares.

Art. 79. Tratando-se de pescado descongelado, deve ser incluida na de-
signagéo do produto a palavra “descongelado”, devendo o rétulo apresentar
no painel principal, logo abaixo da denominacgéo de venda, em caracteres des-
tacados, uniformes em corpo e cor, sem intercalagao de dizeres ou desenhos,
em caixa alta e em negrito, a expressao “NAO RECONGELAR”.

Art. 80. Na rotulagem do mel, do mel de abelhas sem ferrdo e dos deriva-
dos dos produtos das abelhas deve constar a adverténcia “Este produto nao
deve ser consumido por criangas menores de um ano de idade.”, em caracte-
res destacados, nitidos e de facil leitura.

Art. 81. O rétulo de mel para uso industrial, sem prejuizo das demais exi-
géncias estabelecidas em legislagao especifica, deve atender aos seguintes
requisitos:

| - ndo conter indicagbes que fagam referéncia a sua origem floral ou
vegetal; e

Il - conter a expressao “Proibida a venda fracionada”.

Art. 82. Os rétulos das embalagens de produtos ndo destinados a alimen-
tagdo humana devem conter, além do carimbo do SIE/RO, a declaragéo “NAO
COMESTIVEL”, em caixa alta, com caracteres destacados e atendendo as
normas complementares.

CAPITULO IV
DOS CARIMBOS DE INSPEGAO

Art. 83. O carimbo de inspegao representa a marca oficial do SIE/RO e
constitui a garantia de que o produto € procedente de estabelecimento inspe-
cionado, fiscalizado e auditado pela Agéncia IDARON.

Art. 84. O numero de registro do estabelecimento deve ser identificado
no carimbo oficial cujos formatos, dimensdes e empregos sao fixados neste
Decreto.
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§ 1°. O carimbo deve conter:

| - a expressdo “IDARON”, na borda superior externa;
Il - a palavra “RONDONIA”, na parte superior interna;
Il - palavra “Inspecionado”, ao centro;

IV - o numero de registro do estabelecimento, abaixo da palavra “Inspe-
cionado”; e

V - as iniciais “S.|.E.”, na borda inferior interna.
§ 2°. As iniciais “S.1.E.” significam “Servigo de Inspegéo Estadual”.

§ 3°. O nimero de registro do estabelecimento constante do carimbo de
inspecao nao é precedido da designagdo “numero” ou de sua abreviatura (n°)
e é aplicado no lugar correspondente, equidistante dos dizeres ou das letras e
das linhas que representam a forma.

§ 4°. Pode ser dispensado o uso da expressao “IDARON” na borda superior dos
carimbos oficiais de inspegao, nos casos em que os carimbos forem gravados em
relevo de vidros, latas, plasticos termo-moldaveis, lacres e os apostos em carcagas.

Art. 85. Os carimbos do SIE devem obedecer exatamente a descrigdo
e aos modelos determinados neste Decreto e em normas complementares,
respeitadas as dimensdes, a forma, os dizeres, o idioma, o tipo e o corpo de
letra e devem ser colocados em destaque nas testeiras das caixas e de outras
embalagens, nos rétulos ou nos produtos, numa cor Unica, de preferéncia
preta, quando impressos, gravados ou litografados.

Paragrafo Unico. Nos casos de embalagens pequenas, cuja superficie
visivel para rotulagem seja menor ou igual a 10cm? (dez centimetros qua-
drados), o carimbo nao necessita estar em destaque em relagéo aos demais
dizeres constantes no rétulo.

Art. 86. Quando constatadas irregularidades nos carimbos, estes devem
ser imediatamente inutilizados pelo SIE/RO.

Art. 87. Os diferentes modelos de carimbos do SIE/RO a serem usados
nos estabelecimentos inspecionados, fiscalizados e auditados pela GIPOA
devem obedecer as seguintes especificagdes, além de outras previstas em
normas complementares:

| - modelo 1:
a) dimensdes: 7cm x 5¢cm (sete centimetros por cinco centimetros);
b) forma: eliptica no sentido horizontal;

c) dizeres: deve constar o numero de registro do estabelecimento, isolado
e abaixo da palavra “Inspecionado”, colocada horizontalmente e “Rondénia”,
que acompanha a curva superior da elipse; logo abaixo do nimero de registro
do estabelecimento devem constar as iniciais “S.1.E.”, acompanhando a curva
inferior; e

d) uso: para carcaca ou quartos de bovinos, de bufalos, de equideos e
de ratitas em condi¢gdes de consumo em natureza, sendo aplicado sobre as
carcagas ou sobre os quartos das carcagas;

Il - modelo 2:

a) dimensdes: 5cm x 3cm (cinco centimetros por trés centimetros);

b) forma e dizeres: idénticos ao modelo 1; e

C) uso: para carcagas de suideos, de ovinos e de caprinos em condi-
¢des de consumo em natureza, sendo aplicado sobre as carcagas ou sobre
as quartos das carcacas;

11l - modelo 3:

a) dimensdes:
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1. 1cm (um centimetro) de didmetro, quando aplicado em embalagens
com superficie visivel para rotulagem menor ou igual a 10cm? (dez centime-
tros quadrados);

2. 2cm (dois centimetros) ou 3cm (trés centimetros) de didmetro, quando
aplicado nas embalagens de peso até 1kg (um quilograma);

3. 4cm (quatro centimetros) de didmetro, quando aplicado em embala-
gens de 1kg (um quilograma) até 10kg (dez quilogramas); ou

4. 5cm (cinco centimetros) de didmetro, quando aplicado em embalagens
de peso superior a 10kg (dez quilogramas);

b) forma: circular;

c) dizeres: deve constar o nimero de registro do estabelecimento, isolado
e abaixo da palavra “Inspecionado”, colocada horizontalmente, e “Rondénia”,
que acompanha a curva superior do circulo; logo abaixo do numero de registro
do estabelecimento deve constar as iniciais “S.I.E.”, acompanhando a curva
inferior; e a expressao “IDARON” deve estar disposta ao longo da borda su-
perior externa;

d) uso: para rétulos ou etiquetas de produtos de origem animal utilizados
na alimentagdo humana;

IV - modelo 4:
a) dimensdes:

1. 3cm (trés centimetros) de lado quando aplicado em rétulos ou etique-
tas; ou

2. 15 cm (quinze centimetros) de lado quando aplicado em sacarias;

b) forma: quadrada;

c) dizeres: idénticos e na mesma ordem que aqueles adotados nos ca-
rimbos precedentes, dispostos todos no sentido horizontal; a expresséo “IDA-
RON” deve estar ao longo da borda superior externa; e

d) uso: para rotulos, etiquetas ou sacarias de produtos ndo comestiveis;

V - modelo 5:

a) dimensdes: 7cm x 6¢cm (sete centimetros por seis centimetros);

b) forma: retangular no sentido horizontal;

c) dizeres: a palavra “Ronddnia” colocada horizontalmente no canto su-
perior esquerdo, seguida das iniciais “S.I.E.”; e, logo abaixo destes, a palavra
"condenado" também no sentido horizontal; e

d) uso: para carcagas ou partes condenadas de carcagas;

VI - modelo 6:

a) dimensdes: 7cm x 6¢cm (sete centimetros por seis centimetros);

b) forma: retangular no sentido horizontal;

c) dizeres: a palavra “Ronddnia” colocada horizontalmente no canto supe-
rior esquerdo; abaixo no canto inferior esquerdo, as iniciais “S.I.E.”; na lateral
direita, dispostas verticalmente as letras “E”, “S” ou “C” com altura de 5cm
(cinco centimetros); ou “TF” ou “FC” com altura de 2,5cm (dois centimetros e
meio) para cada letra; e

d) uso: para carcagas ou partes de carcagas destinadas ao preparo de pro-
dutos submetidos aos processos de esterilizagao pelo calor (E), de salga (S),
de cozimento (C), de tratamento pelo frio (TF) ou de fusé@o pelo calor (FC); e

VIl - modelo 7:

a) dimensdes: 15mm (quinze milimetros) de didametro;

b) forma: circular;
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c) dizeres: deve constar o numero de registro do estabelecimento, isolado
e sobre as iniciais “S.I.E.” colocadas horizontalmente; e a palavra “Rondénia”
acompanhando a borda superior interna do circulo; logo abaixo do numero, a
palavra “Inspecionado”, seguindo a borda inferior do circulo; e

d) uso: em lacres utilizados no fechamento e na identificagdo de conten-
tores e meios de transporte de matérias-primas e produtos que necessitem de
certificagao sanitaria, de amostras de coletas fiscais e nas acdes fiscais de in-
terdigao de equipamentos, de dependéncias e de estabelecimentos, podendo
ser de material plastico ou metalico.

§ 1°. E permitida a impressdo do carimbo em relevo ou pelo processo
de impressdo automatica a tinta, indelével, na tampa ou no fundo das em-
balagens, quando as dimensdes destas ndo possibilitarem a impressédo do
carimbo no rétulo.

§ 2°. Nos casos de etiquetas-lacres de carcaca e de etiquetas para iden-
tificagdo de caminhdes tanques, o carimbo de inspegéo deve apresentar a
forma e os dizeres previstos no modelo 3 com 4cm (quatro centimetros) de
diametro.

TITULO VII
DA ANALISE LABORATORIAL

Art. 88. As matérias-primas, os produtos de origem animal e toda e qual-
quer substancia que entre em suas elaboragbes estdao sujeitos a analises
fisicas, microbioldgicas, fisico-quimicas, de biologia

molecular, histolégicas e demais analises que se fizerem necessarias
para a avaliagdo da conformidade.

Paragrafo unico. Sempre que o SIE/RO julgar necessario, realizara a co-
leta de amostras para analises laboratoriais.

Art. 89. As metodologias analiticas devem ser padronizadas e validadas
pela autoridade competente.

Paragrafo unico. Em casos excepcionais, a critério da GIPOA, podem ser
aceitas metodologias analiticas além das adotadas oficialmente, desde que
reconhecidas internacionalmente ou por instituigbes de pesquisa, devendo ser
obrigatoriamente mencionadas nos respectivos laudos.

Art. 90. Para realizagéo das andlises fiscais, deve ser coletada amostra
em triplicata da matéria-prima, do produto ou de qualquer substancia que entre
em sua elaboragao, asseguradas a sua inviolabilidade e a sua conservagao.

§ 1°. Uma das amostras coletadas deve ser encaminhada ao laboratério
credenciado pela GIPOA e as demais devem ser utilizadas como contraprova.
Uma amostra devera ser entregue ao detentor ou ao responsavel pelo produto
e a outra amostra devera ser mantida em poder do laboratério ou do SIE/RO.

§ 2°. As amostras fiscais, em casos excepcionais, poderao ser encami-
nhadas a um laboratério habilitado com a autorizagao prévia da GIPOA.

§ 3°. E de responsabilidade do detentor ou do responsavel pelo produto,
a conservagao de sua amostra de contraprova, de modo a garantir a sua
integridade fisica.

§ 4°. Nao devem ser coletadas amostras fiscais em triplicata quando:
| - a quantidade ou a natureza do produto nao permitirem;

Il - o produto apresentar prazo de validade exiguo, sem que haja tempo
habil para a realizagao da analise de contraprova;

Il - tratar-se de analises fiscais realizadas durante os procedimentos de
rotina de inspegao oficial; e

IV - forem destinadas a realizagdo de analises microbioldgicas, por ser
considerada impertinente a analise de contraprova nestes casos.

Art. 91. A coleta de amostra de matéria-prima, de produto ou de qualquer
substancia que entre em sua elaboragéo e de agua de abastecimento para
analise fiscal deve ser efetuada exclusivamente por Médico Veterinario Oficial
designado pela GIPOA.
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§ 1°. A amostra deve ser coletada, sempre que possivel, na presenca do
detentor do produto ou de seu representante, conforme o caso.

§ 2°. Nao deve ser coletada amostra de produto cuja identidade,
composicao, integridade ou conservagao esteja comprometida.

Art. 92. As amostras para analises devem ser coletadas, manuseadas,
acondicionadas, identificadas e transportadas de modo a garantir a manuten-
¢ao de sua integridade fisica e a conferir conservagaéo adequada ao produto.

Paragrafo unico. A autenticidade das amostras deve ser garantida pela
autoridade competente que estiver procedendo a coleta.

Art. 93. Os laboratérios credenciados deverao, obrigatoriamente, enviar
a GIPOA os resultados de todas as analises fiscais de produtos oriundos de
estabelecimentos registrados no SIE/RO, no prazo maximo de 24h (vinte e
quatro horas), a contar da emisséo do laudo laboratorial.

§ 1°. Os laboratérios habilitados poderao realizar analises fiscais, em ca-
rater excepcional, mediante autorizagdo da GIPOA, e cumprir os prazos esta-
belecidos no caput deste artigo.

§ 2°. Quando se tratar de amostra de autocontrole remetida a laboratério
habilitado, os resultados devem ser enviados em até 24h (vinte e quatro ho-
ras), simultaneamente ao estabelecimento de origem da amostra e a GIPOA.

§ 3°. O envio dos resultados podera ser realizado por sistema informati-
zado a ser disponibilizado pela IDARON.

§ 4°. Nos casos de resultados de analises fiscais que ndo atendam ao
disposto na legislagao, o SIE/RO notificara o interessado dos resultados ana-
liticos obtidos e adotara as agdes fiscais e administrativas pertinentes.

Art. 94. E facultado ao interessado requerer do SIE/RO a anélise pericial
da amostra de contraprova, nos casos em que couber, no prazo de 48h (qua-
renta e oito horas), contado da data da ciéncia do resultado.

§ 1°. Ao requerer a andlise da contraprova, o interessado deve indicar no
requerimento o nome do assistente técnico para compor a comissao pericial e
podera indicar um substituto.

§ 2°. O interessado deve ser notificado sobre a data, a hora e o laborato-
rio definido pela GIPOA, em que se realizara a analise pericial na amostra de
contraprova, com antecedéncia minima de 72h (setenta e duas horas).

§ 3°. Deve ser utilizada na andlise pericial a amostra de contraprova que
se encontra em poder do detentor ou do interessado.

§ 4°. Deve ser utilizada na pericia de contraprova o mesmo método de
andlise empregado na andlise fiscal, salvo se houver concordancia da comis-
sao pericial quanto a adogao de outro método.

§ 5°. A andlise pericial ndo deve ser realizada no caso da amostra de
contraprova apresentar indicios de alteragcao ou de violagao.

§ 6°. Comprovada a violagdo ou o mau estado de conservagao da amos-
tra de contraprova, deve ser considerado o resultado da andlise fiscal.

§ 7°. Em caso de divergéncia quanto ao resultado da analise fiscal ou
discordancia entre os resultados da analise fiscal com o resultado da analise
pericial de contraprova, deve-se realizar novo exame pericial sobre a amostra
de contraprova em poder do laboratério ou do SIE/RO local.

§ 8°. O ndo comparecimento do representante indicado pelo interessado
na data e na hora determinadas ou a inexisténcia da amostra de contraprova
sob a guarda do interessado implica a aceitagao do resultado da analise fiscal.

Art. 95. O estabelecimento deve realizar controle de seu processo produ-
tivo, por meio de analises fisicas, microbioldgicas, fisico-quimicas, de biologia
molecular, histolégicas e demais que se fizerem necessarias para a avaliagéo
da conformidade de matérias-primas e de produtos de origem animal prevista
em seu programa de autocontrole, de acordo com métodos com reconheci-

mento técnico e cientifico comprovados, e dispondo de evidéncias auditaveis
que comprovem a efetiva realizagéo do referido controle.
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Art. 96. A coleta de amostras de produtos de origem animal registrados no
SIE/RO pode ser realizada em estabelecimentos varejistas, em carater suple-
tivo, com vistas a atender a programas e a demandas especificas.

Art. 97. Os procedimentos de coleta, de acondicionamento e de remessa
de amostras para analises fiscais, bem como sua frequéncia serao estabele-
cidos em normas complementares.

Art. 98. Os estabelecimentos deverédo arcar com os custos das analises
fiscais nos laboratérios habilitados em atendimento aos programas estaduais,
desde que sejam cientificados no momento da coleta das amostras e manifes-
tem sua concordancia expressa.

TiTULO VIII
DA REINSPEGAO INDUSTRIAL E SANITARIA

Art. 99. Os produtos de origem animal podem ser reinspecionados quan-
tas vezes forem necessarias antes de sua liberagdo para o comércio muni-
cipal, estadual ou interestadual em caso de estabelecimento registrado no
SISBI.

Paragrafo Unico. As matérias-primas e os produtos de origem animal sub-
metidos a reinspegao, os critérios de amostragem e os demais procedimentos
serdo definidos em norma complementar.

Art. 100. A reinspecao dos produtos deve ser realizada em local ou em
instalagdo que preserve as condi¢des sanitarias dos produtos.

Paragrafo unico. A reinspecao de que trata o caput abrange:

| - a verificagdo das condi¢gdes de integridade das embalagens, dos en-
voltérios e dos recipientes;

Il - a rotulagem, as marcas oficiais de inspegéo e as datas de fabricagéo
e de validade;

Il - a avaliagao das caracteristicas sensoriais, quando couber;

IV - a coleta de amostras para analises fisicas, microbioldgicas, fisico-qui-
micas, de biologia molecular e histolégicas, quando couber;

V - 0 documento sanitario de transito, quando couber;

VI - as condigbes de manutengao e de higiene do veiculo transportador e
o funcionamento do equipamento de geragao de frio, quando couber; e

VIl - o numero e a integridade do lacre do SIE de origem ou do corres-
pondente servigo oficial de controle do estabelecimento de procedéncia, bem
como de produtos provenientes de estabelecimentos registrados no SISBI,
quando couber._

Art. 101. Na reinspecéo de matérias-primas ou de produtos que apresen-
tem evidéncias de alteragbes ou de fraudes, devem ser aplicados os procedi-
mentos previstos neste Decreto e em normas complementares vigentes.

§ 1°. Os produtos que, na reinspegao, forem julgados impréprios para o
consumo humano devem ser reaproveitados para a fabricagdo de produtos
nao comestiveis ou inutilizados, vedada a sua destinagéao a outros estabeleci-
mentos sem prévia autorizagéo do SIE/RO.

§ 2°. Os produtos que, na reinspegao, permitam aproveitamento condicio-
nal ou rebeneficiamento devem ser submetidos a processamento especifico
autorizado e estabelecido pelo SIE/RO e devem ser novamente reinspeciona-
dos antes da liberagao.

Art. 102. E permitido o aproveitamento condicional de matérias-primas e
de produtos de origem animal em outro estabelecimento sob inspec¢éo esta-
dual, desde que haja prévia autorizagao do SIE/RO e efetivo controle de sua
rastreabilidade e da comprovagéo do recebimento no destino.
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Paragrafo Unico. Os procedimentos descritos no caput deste artigo serdo
regulamentados em normas complementares.

Art. 103. Nenhum produto de origem animal pode dar entrada em estabe-
lecimento registrado no SIE/RO sem que seja claramente identificado como
oriundo de outro estabelecimento também registrado no SIE/RO, SIF, SISBI
ou em estabelecimentos registrados pelos Servigos Oficiais de Inspe¢ao sob
a égide dos tratados pactuados pela Estado de Rondbnia e aos acordos bila-
terais e multilaterais de equivaléncia.

Paragrafo Unico. E proibido o retorno ao estabelecimento de origem de
produtos que, na reinspegao, sejam considerados impréprios para o consumo,
devendo-se promover sua transformagéo ou aproveitamento condicional.

Art. 104. Na reinspecao da carne em natureza ou conservada pelo frio,
deve ser condenada a que apresentar qualquer alteragao que faga suspeitar
do processo de putrefagao.

§ 1°. Sempre que necessario o SIE/RO adotara procedimentos de coleta
e verificagdo do extrato aquoso de produtos carneos.

§ 2°. Sem prejuizo de apreciagao dos caracteres organolépticos e de ou-
tras provas, a inspegdo adotara o pH entre 6,0 e 6,4 (seis e seis quatro déci-
mos) para considerar a carne ainda em condigdes de consumo.

Art. 105. Nos entrepostos, armazéns ou casas comerciais, onde se en-
contrem depositados produtos de origem animal, procedentes de estabeleci-
mentos registrados no SIM, SIE, SIF ou SISBI, a reinspe¢ao deve especial-
mente:

| - sempre que possivel conferir o certificado de sanidade que acompanha
o produto;

Il - identificar os rotulos e as marcas oficiais dos produtos, bem como a
data de fabricagao;

Il - verificar as condigdes de integridade dos envoltdrios e recipientes;

IV - verificar os caracteres organolépticos sobre uma ou mais amostras,
conforme o caso.

Art. 106. O SIE/RO podera, ainda, coletar amostras para exames fisico-
-quimicos e microbioldgicos.

§ 1°. A amostra deve receber uma cinta envoltéria aprovada pelo SIE/RO
claramente preenchida pelo interessado e pelo Médico Veterinario Oficial ou
Médico Veterinario subordinado a GIPOA, que coletar a amostra.

§ 2°. Sempre que o interessado desejar, a amostra pode ser coletada em
triplicada, com os mesmos cuidados de identificagdo assinalados no para-
grafo anterior, representando uma delas a contraprova que permanecera em
poder do interessado, lavrando-se um termo de coleta em duas vias, uma das
quais sera entregue ao interessado.

§ 3°. Tanto a amostra como a contraprova devem ser colocadas em enve-
lopes apropriados pelo SIE/RO a seguir fechados, lacrados e rubricados pelo
interessado e pelo Médico Veterinario Oficial ou Médico Veterinario subordi-
nado a GIPOA.

§ 4°. Quando o interessado divergir do resultado do exame pode requerer,
dentro do prazo de 48h (quarenta e oito horas), a andlise de contraprova.

§ 5°. Confirmada a condenagéao do produto ou partida a Inspegéo Esta-
dual determinara o aproveitamento condicional ou a transformagao em produ-
to ndo comestivel.

Art. 107. O SIE/RO podera realizar a inspegdo e acompanhamento do
embarque de quaisquer produtos de origem animal, bem como as condi¢des
higiénicas das instalagdes, dos veiculos transportadores, vagoes e de todos
os meios de transporte utilizados.

Art. 108. A juizo do SIE/RO, podera ser determinado o retorno ao esta-
belecimento de origem de produtos apreendidos nos mercados de consumo
ou em transito, para efeito de rebeneficiamento ou aproveitamento para fins
nao comestiveis.
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§ 1°. No caso do responsavel pela fabricagado ou despacho do produto re-
cusar a devolugao, sera a mercadoria, apoés inutilizagao pelo estabelecimento
sob supervisdo ou ndo do SIE/RO, aproveitada para fins ndo comestiveis em
estabelecimentos dotados de instalagbes aprovadas.

§ 2°. A firma proprietaria ou arrendataria do estabelecimento de origem
deve ser responsabilizada e punida no caso de ndo comunicar ao SIE/RO a
chegada do produto devolvido.

TITULO IX
DO TRANSITO E DA CERTIFICAGAO SANITARIA
DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

CAPITULO |
DO TRANSITO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 109. O transito de matérias-primas e de produtos de origem animal
deve ser realizado por meio de transporte apropriado, de modo a garantir a
manutengao de sua integridade e a permitir sua conservagao.

§ 1°. Os veiculos, os contentores ou os compartimentos devem ser higie-
nizados e desinfetados antes e apds o transporte.

§ 2°. Os veiculos, os contentores ou os compartimentos utilizados para
o transporte de matérias-primas e de produtos frigorificados devem dispor de
isolamento térmico e, quando necessario, de equipamento gerador de frio,
além de instrumento de controle de temperatura, em atendimento ao disposto
em normas complementares.

§ 3°. E proibido o transporte de pescado fresco a granel, com excegéo
das espécies de grande tamanho, conforme critérios definidos pelo Servigo
Veterinario Oficial, dispostos em normas complementares.

Art. 110. As matérias-primas e os produtos de origem animal, quando
devidamente rotulados e procedentes de estabelecimentos sob SIF, SISBI,
SIE/RO, ou de estabelecimentos registrados pelos Servigos Oficiais de Ins-
pecao sob a égide dos tratados pactuados pela Estado de Rondonia e aos
acordos bilaterais e multilaterais de equivaléncia, tém livre transito e podem
ser expostos ao consumo em territorio estadual e interestadual para Estados
que nao possuem requisitos sanitarios especificos desde que atendidas as
exigéncias contidas neste Decreto e em normas complementares.

Paragrafo unico. S6 podem constituir objeto de comércio interestadual
para Estados que possuem requisitos sanitarios especificos, as matérias-pri-
mas e os produtos de origem animal que atenderem a legislagéo do Estado
importador e os requisitos sanitarios acordados bilateralmente ou multilate-
ralmente.

Art. 111. As matérias-primas e os produtos de origem animal procedentes
de estabelecimentos estaduais ou municipais reconhecidos como equivalen-
tes pelo Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal, conforme
o disposto na legislagéo especifica do Sistema Unificado de Atencédo a Sani-
dade Agropecuaria - SUASA, de acordo com o disposto na Lei n®8.171, de 17
de janeiro de 1991, e na Lei n° 9.712, de 20 de novembro de 1998, quando
em transito, ficam sujeitos ao controle oficial, podendo ser fiscalizados ou
reinspecionados, ainda que se destinem ao comércio municipal e interesta-
dual, de acordo com o disposto em normas complementares, respeitadas as
competéncias especificas.

Art. 112. A entrada de matérias-primas e de produtos de origem animal
somente deve ser autorizada quando:

| - procederem de Estados cujo sistema de inspecéo sanitaria foi avaliado
ou reconhecido como equivalente pela GIPOA;

Il - procederem de estabelecimentos reconhecidos como equivalentes
pelo Departamento de Inspegdo de Produtos de Origem Animal, conforme o
disposto na legislagao especifica do Sistema Unificado de Aten¢éo a Sanida-
de Agropecuaria - SUASA, de acordo com o disposto na Lein®8.171, de 17 de
janeiro de 1991, e na Lei n°® 9.712, de 20 de novembro de 1998;

Il - estiverem previamente registrados pela GIPOA,;
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IV - estiverem rotulados de acordo com a legislagéo especifica; e

V - vierem acompanhados de certificado sanitario expedido por autorida-
de competente do Estado de origem, nos termos acordados bilateralmente.

Paragrafo unico. A IDARON estabelecera, em normas complementares,
os procedimentos para reconhecimento de equivaléncia de sistemas de inspe-
¢éo sanitaria dos Estados e dos Municipios.

Art. 113. AIDARON podera definir os pontos de ingresso de produtos de
origem animal recebido de outros Estados, local e estrutura adequados para
reinspecéo dos produtos, observados os requisitos da legislacdo de saude
animal.

Art. 114. A autoridade competente da IDARON determinara o retorno de
quaisquer produtos de origem animal ao Estado ou Municipio de procedéncia,
ou a outro destino, quando houver infragao ao disposto neste Decreto e em
normas complementares.

§ 1°. Quando néo for possivel o retorno dos produtos de que trata o caput
a origem, a carga devera ser inutilizada, sob acompanhamento do servigo
oficial.

§ 2°. As irregularidades detectadas serdo comunicadas as autoridades
sanitarias do Estado ou Municipio de origem, para fins de apuragéo de suas
causas e de adocao de medidas corretivas e preventivas junto aos estabele-
cimentos.

§ 3°. A IDARON podera adotar agoes restritivas a entrada de matérias-
-primas e de produtos de origem animal e suspender total ou parcialmente a
aprovagao dos Estados ou habilitagao dos seus estabelecimentos.

CAPITULO Il
DA CERTIFICAGAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 115. Os certificados sanitarios de transito, emitidos para os produtos
de origem animal, devem atender aos modelos estabelecidos pela GIPOA.

Art. 116. E obrigatéria a emissdo de certificagdo sanitaria para o transito
de matérias-primas ou de produtos de origem animal.

§ 1°. A critério da GIPOA, pode ser dispensada a certificagdo sanitaria
para o transito de matérias-primas ou de produtos de origem animal, confor-
me estabelecido neste Decreto e em normas complementares, observada a
legislacéo de saude animal.

§ 2°. Os procedimentos de emisséo da certificagéo sanitaria serao defini-
dos em normas complementares.

Art. 117. E obrigatéria a emiss&o de certificagdo sanitaria para o transito
de matérias-primas ou de produtos de origem animal destinados ao aproveita-
mento condicional ou a condenagéo.

§ 1°. Nos casos de matérias-primas ou de produtos destinados ao apro-
veitamento condicional, é obrigatdria a comprovacao do recebimento das ma-
térias-primas e dos produtos pelo estabelecimento de destino junto ao esta-
belecimento expedidor.

§ 2°. Nos casos de matérias-primas ou de produtos condenados, apos
desnaturacdo na origem, é obrigatéria a comprovagéo do recebimento das
matérias-primas e dos produtos pelo estabelecimento de destino junto ao es-
tabelecimento expedidor.

§ 3°. O SIE/RO deve impedir a expedi¢do de novas partidas de maté-
rias-primas ou de produtos até que seja atendido o disposto nos § 1° e § 2°.
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TiTULO X
DAS RESPONSABILIDADES, DAS MEDIDAS CAUTELARES,
DAS INFRAGOES, DAS PENALIDADES E DO PROCESSO ADMINIS-
TRATIVO

CAPITULO |
DAS RESPONSABILIDADES E DAS MEDIDAS CAUTELARES

Secao |
Dos responsaveis pela infragdao

Art. 118. Serado responsabilizadas pela infragao as disposi¢des deste De-
creto, para efeito da aplicagdo das penalidades nele previstas, as pessoas
fisicas ou juridicas:

| - fornecedoras de matérias-primas ou de produtos de origem animal,
desde a origem até o recebimento nos estabelecimentos registrados ou rela-
cionados no SIE/RO e em estabelecimentos sem servigo oficial de inspecao;

Il - proprietarias, locatarias ou arrendatarias de estabelecimentos re-
gistrados ou relacionados no SIE/RO, onde forem recebidos, manipulados,
beneficiados, processados, fracionados, industrializados, conservados, acon-
dicionados, rotulados, armazenados, distribuidos ou expedidos produtos de
origem animal ou matérias-primas;

Il - que expedirem ou transportarem matérias-primas ou produtos de ori-
gem animal; e

IV - importadoras e exportadoras de matérias-primas ou de produtos de
origem animal.

Paragrafo unico. A responsabilidade a que se refere o caput abrange as
infracdes cometidas por quaisquer empregados ou prepostos das pessoas fi-
sicas ou juridicas que exergam atividades industriais e comerciais de produtos
de origem animal ou de matérias-primas.

Secaol ll
Das medidas cautelares

Art. 119. Se houver evidéncia ou suspeita de que um produto de origem
animal represente risco a saude publica ou tenha sido alterado, adulterado ou
falsificado, a IDARON devera adotar, isolada ou cumulativamente, as seguin-
tes medidas cautelares:

| - apreensao do produto;

Il - suspenséo provisoria do processo de fabricagdo ou de suas etapas;

Il - interdigao total ou parcial da atividade do estabelecimento; e

IV - coleta de amostras do produto para realizagéo de analises laboratoriais.

§ 1°. Sempre que necessario, sera determinada a revisdo dos programas
de autocontrole dos estabelecimentos.

§ 2°. A retomada do processo de fabricagao, liberagao do produto sob
suspeita ou a desinterdi¢cao sera autorizada exclusivamente por Médico Vete-
rinario Oficial, caso este constate a inexisténcia ou a cessagédo da causa que
motivou a adogao da medida cautelar.

§ 3°. O disposto no caput ndo afasta as competéncias de outros 6rgéos
fiscalizadores, na forma da legislagao vigente.

§ 4°. Os procedimentos administrativos adotados quanto as medidas cau-
telares serao dispostos em normas complementares.

CAPITULO Il
DAS INFRACOES

Art. 120. Consideram-se impréprios para o consumo humano, na forma
em que se apresentam, no todo ou em parte, as matérias-primas ou os produ-
tos de origem animal que:

| - apresentem-se alterados;
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Il - apresentem-se fraudados;

Il - apresentem-se danificados por umidade ou fermentacao, rangosos,
com caracteristicas fisicas ou sensoriais anormais, contendo quaisquer suji-
dades ou que demonstrem pouco cuidado na manipulagao, na elaboragao, na
conservagao ou no acondicionamento;

IV - contenham substancias ou contaminantes que ndo possuam limite
estabelecido em legislagdo, mas que possam prejudicar a saude do consu-
midor;

V - contenham substancias téxicas ou compostos radioativos em niveis
acima dos limites permitidos em legislagéo especifica;

VI - ndo atendam aos padrdes fixados neste Decreto e em normas com-
plementares;

VII - contenham microrganismos patogénicos em niveis acima dos limi-
tes permitidos neste Decreto, em normas complementares e em legislagao
especifica;

VIII - revelem-se inadequados aos fins a que se destinam;

IX - contenham contaminantes, residuos de agrotéxicos, de produtos de
uso veterinario acima dos limites estabelecidos em legislagéo especifica dos
6rgaos competentes;

X - sejam obtidos de animais que estejam sendo submetidos a tratamento
com produtos de uso veterinario durante o periodo de caréncia recomendado
pelo fabricante;

XI - sejam obtidos de animais que receberam alimentos ou produtos de
uso veterinario que possam prejudicar a qualidade do produto;

XIl - apresentem embalagens estufadas;

XIlI - apresentem embalagens defeituosas, com seu contetdo exposto a
contaminagao e a deterioragao;

XIV - estejam com o prazo de validade expirado;
XV - ndo possuam procedéncia conhecida; ou

XVI - ndo estejam claramente identificados como oriundos de estabeleci-
mento sob inspegéo sanitaria.

Paragrafo unico. Outras situagdes ndo previstas nos incisos de | a XVI
podem tornar as matérias-primas e os produtos impréprios para consumo hu-
mano, conforme critérios definidos em normas complementares pela GIPOA.

Art. 121. Além dos casos previstos no artigo 120, as carnes ou os produ-
tos carneos devem ser considerados improprios para consumo humano, na
forma como se apresentam, quando:

| - forem obtidos de animais que se enquadrem nos casos de condenagao
previstos neste Decreto e em normas complementares;

Il - estiverem mofados ou bolorentos, exceto nos produtos em que a pre-
senca de mofos seja uma consequéncia natural de seu processamento tec-
noldgico; ou

Il - estiverem infestados por parasitas ou com indicios de agao por inse-
tos ou roedores.

Paragrafo unico. Séo ainda considerados improprios para consumo hu-
mano a carne ou os produtos carneos obtidos de animais ou matérias-primas
animais nao submetidos a inspegao sanitaria oficial.

Art. 122. Além dos casos previstos no artigo 120, o pescado ou os produ-
tos de pescado devem ser considerados improprios para consumo humano,
na forma como se apresentam, quando:

| - estiverem em mau estado de conservagéo e com aspecto repugnante;

Il - apresentarem sinais de deterioragao;
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Il - forem portadores de lesdes ou doengas;
IV - apresentarem infecgdo muscular macicga por parasitas;

V - tiverem sido tratados por antissépticos ou conservadores nao autori-
zados pela GIPOA;

VI - tiverem sido recolhidos ja mortos, salvo quando capturados em ope-
racdes de pesca; ou

VII - apresentarem perfuragdes dos envoltérios dos embutidos por para-
sitas.

Art. 123. Além dos casos previstos no artigo 120, os ovos e derivados
devem ser considerados improprios para consumo humano, na forma como
se encontram, quando apresentarem:

| - alteragbes da gema e da clara, com gema aderente a casca, gema
rompida, presenca de manchas escuras ou de sangue alcancando também a
clara, presenga de embrido com mancha orbitaria ou em adiantado estado de
desenvolvimento;

Il - mumificagdo ou estejam secos por outra causa;
Il - podridao vermelha, negra ou branca;
IV - contaminagao por fungos, externa ou internamente;

V - sujidades externas por materiais estercorais ou tenham tido contato
com substancias capazes de transmitir odores ou sabores estranhos;

VI - rompimento da casca e estejam sujos; ou
VII - rompimento da casca e das membranas testaceas.

Paragrafo unico. Sdo também considerados improprios para consumo
humano os ovos que forem submetidos ao processo de incubagao.

Art. 124. Além dos casos previstos no artigo 120, considera-se improprio
para qualquer tipo de aproveitamento o leite cru, quando:

| - provier de propriedade interditada pela autoridade de saude animal
competente;

Il - na selegao da matéria-prima, apresentar residuos de produtos inibido-
res, de neutralizantes de acidez, de reconstituintes de densidade ou do indice
crioscopico, de conservadores, de agentes inibidores do crescimento micro-
biano ou de outras substancias estranhas a sua composic¢ao;

IIl-apresentar corpos estranhos ou impurezas que causem repugnancia; ou
IV - revelar presenga de colostro.

Paragrafo unico. O leite considerado impréprio para qualquer tipo de
aproveitamento e qualquer produto que tenha sido preparado com ele ou que
a ele tenha sido misturado devem ser descartados e inutilizados pelo estabe-
lecimento.

Art. 125. Além dos casos previstos nos artigo 120 e artigo 124, conside-
ra-se improprio para producao de leite para consumo humano direto o leite
cru, quando:

| - ndo atender as especificagdes previstas em normativas vigentes no
territorio nacional; ou

Il - ndo for aprovado nos testes de estabilidade térmica estabelecidos em
normas complementares.

Art. 126. Além dos casos previstos no artigo 120, sao considerados im-
proprios para consumo humano, na forma como se apresentam, o mel e o
mel de abelhas sem ferrdo que evidenciem fermentagéo avangada ou hidro-
ximetilfurfural acima do estabelecido, conforme o disposto em normas com-
plementares.
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Art. 127. Para efeito das infragdes previstas neste Decreto, as matérias-
-primas e os produtos podem ser considerados alterados ou fraudados.

Paragrafo unico. Sdo considerados fraudados os produtos ou as maté-
rias-primas que apresentarem adulteragdes ou falsificagdes, conforme dispos-
to a seguir:

| - adulteragdes:

a) as matérias-primas e os produtos que tenham sido privados parcial ou
totalmente de seus componentes caracteristicos em razao da substituicao por
outros inertes ou estranhos, ndo atendendo ao disposto na legislagéo espe-
cifica;

b) as matérias-primas e os produtos com adi¢do de ingredientes, de adi-
tivos, de coadjuvantes de tecnologia ou de substancias de qualquer natureza
com o objetivo de dissimular ou de ocultar alteragdes, deficiéncias de quali-
dade da matéria-prima, defeitos na elaboragdo ou de aumentar o volume ou
0 peso do produto;

c) os produtos que na manipulagdo ou na elaboragédo tenham sido em-
pregados ingredientes improprios ou matérias-primas que nao atendam ao
disposto no RTIQ ou na formulag&o indicada no registro do produto;

d) os produtos em que tenham sido empregados ingredientes, aditivos
ou coadjuvantes de tecnologia diferente daquelas expressas na formulagéo
original ou sem prévia autorizagdo da GIPOA; ou

e) os produtos que sofram alteragdes na data de fabricagdo, na data ou
no prazo de validade;

I - falsificagdes:

a) quando tenham sido utilizadas denominagdes diferentes das previstas
neste Decreto, em normas complementares ou no registro de produtos junto
a GIPOA;

b) os que tenham sido elaborados, fracionados, reembalados ou rotu-
lados, expostos ou ndo ao consumo, com a aparéncia e as caracteristicas
gerais de um outro produto registrado junto a GIPOA e que se denominem
como este, sem que o sejam;

¢) quando o rétulo do produto contenha dizeres, gravuras ou qualquer
expressdo que induza o consumidor a erro ou confusdo quanto a origem, a
natureza ou a qualidade do produto ou lhe atribua qualidade terapéutica ou
medicamentosa;

d) os que tenham sido elaborados de espécie diferente da declarada no
rétulo ou divergente da indicada no registro do produto; ou

e) os que nao tenham sofrido o processamento especificado em seu re-
gistro, expostos ou ndo ao consumo, e que estejam indicados como um pro-
duto processado.

Art. 128. A IDARON estabelecera, em normas complementares, os crité-
rios de destinagao de matérias-primas e de produtos julgados impréprios para
o consumo humano, na forma em que se apresentem, incluido seu aproveita-
mento condicional ou sua inutilizagéo, quando seja tecnicamente viavel.

Art. 129. Nos casos previstos no artigo 18 da Lei n°® 4.130, de 2017, inde-
pendentemente da penalidade administrativa aplicavel, podem ser adotados
0s seguintes procedimentos:

| - nos casos de apreensao, apds reinspegao completa, as matérias-pri-
mas e os produtos podem ser condenados ou pode ser autorizado o seu apro-
veitamento condicional para a alimentagdo humana, conforme disposto em
normas complementares; e

Il - nos casos de condenagéo, pode ser permitido o aproveitamento das
matérias-primas e dos produtos para fins ndo comestiveis.
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CAPITULO Il
DAS PENALIDADES

Art. 130. As multas a que se refere o artigo 18 da Lei n° 4.130, de
2017, nao isentam o infrator da apreensao ou da inutilizagdo do produto, da
interdicao total ou parcial de instalagdes, da suspenséo de atividades, da
cassagao do registro ou do relacionamento do estabelecimento ou da acao
criminal, quando tais medidas couberem.

§ 1°. A cassagao do relacionamento sera aplicada pelo Gerente da GIPOA
por meio processo administrativo.

§2°.Acassagao doregistrodo estabelecimento cabe ao Gerente da GIPOA.

Art. 131. Apurando-se no mesmo processo administrativo a pratica de
duas ou mais infragdes, as penalidades serdo aplicadas cumulativamente
para cada disposigao infringida.

Art. 132. Para fins de aplicagdo das sanc¢des de que trata o inciso Ill do
artigo 15 da Lei n°®4.130, de 2017, sera considerado que as matérias-primas e
os produtos de origem animal ndo apresentam condi¢des higiénico-sanitarias
adequadas ao fim a que se destinam ou que se encontram adulterados, sem
prejuizo de outras previsdes deste Decreto, quando o infrator:

| - alterar ou fraudar qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de
origem animal;

II - expedir matérias-primas, ingredientes, embalagens ou produtos arma-
zenados em condigdes inadequadas;

Il - utilizar produtos com prazo de validade vencido, impor aos produtos
novas datas depois de expirado o prazo ou apor data posterior a data de fa-
bricagéo do produto;

IV - produzir ou expedir produtos que representem risco a saude publica;

V - produzir ou expedir, para fins comestiveis, produtos que sejam improé-
prios ao consumo humano;

VI - utilizar matérias-primas e produtos condenados ou nao inspeciona-
dos no preparo de produtos utilizados na alimentagdo humana;

VII - elaborar produtos que ndo atendem ao disposto na legislacéo espe-
cifica ou aos processos de fabricagédo, formulagdo e composigao registrados
pela GIPOA; ou

VIII - utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, maté-
ria-prima, produto, rétulo ou embalagem, apreendidos pelo SIE/RO e manti-
dos sob a guarda do estabelecimento.

§ 1°. Cabe ao infrator arcar com os eventuais custos de remogao, de
transporte e de destruigdo dos produtos condenados.

§ 2°. Cabe ao infrator arcar com os eventuais custos de remogéo e de
transporte dos produtos apreendidos e perdidos em favor do Estado nos ter-
mos do § 7° do artigo 15 da Lei n° 4.130, de 2017.

Art. 133. Para fins de aplicagao da sangéo de que trata o inciso V do arti-
go 15 da Lei n° 4.130, de 2017, caracterizam atividades de risco ou situagbes
de ameaca de natureza higiénico-sanitaria, sem prejuizo de outras previsdes
deste Decreto:

| - desobediéncia ou inobservancia as exigéncias sanitarias relativas ao
funcionamento e a higiene das instalagdes, dos equipamentos, dos utensilios
e dos trabalhos de manipulagao e de preparo de matérias-primas e produtos;

Il - omissdo de elementos informativos sobre a composigao centesimal e
tecnoldgica do processo de fabricagao;

Il - alteragéo ou fraude de qualquer matéria-prima, ingrediente ou produ-
to de origem animal;

IV - expedicao de matérias-primas, ingredientes, produtos ou embala-
gens armazenados em condi¢des inadequadas;
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V - recepgdo, utilizacao, transporte, armazenagem ou expedigéo de ma-
téria-prima, ingrediente ou produto desprovido de comprovag¢do de sua pro-
cedéncia;

VI - simulacéo da legalidade de matérias-primas, ingredientes ou produ-
tos de origem desconhecida;

VII - utilizag&o de produtos com prazo de validade vencido, aposi¢cao nos
produtos de novas datas depois de expirado o prazo ou aposigao de data
posterior a data de fabricagéo do produto;

VIII - produgéo ou expedigédo de produtos que representem risco a saude
publica;

IX - produgéo ou expedigao, para fins comestiveis, de produtos que sejam
impréprios ao consumo humano;

X - utilizagdo de matérias-primas e de produtos condenados ou nao ins-
pecionados no preparo de produtos utilizados na alimentagédo humana;

XI - utilizagdo de processo, substancia, ingredientes ou aditivos que néo
atendam ao disposto na legislagao especifica;

XII - utilizagao, substituigao, subtragdo ou remocgao, total ou parcial, de
matéria-prima, produto, rétulo ou embalagem, apreendidos pelo SIE/RO e
mantidos sob a guarda do estabelecimento;

Xl - prestagéo ou apresentagao de informagdes, declaragdes ou docu-
mentos falsos ou inexatos perante o 6rgao fiscalizador, referente a quanti-
dade, a qualidade e a procedéncia das matérias-primas, dos ingredientes e
dos produtos ou qualquer sonegagao de informagdo que interesse, direta ou
indiretamente, a IDARON;

XIV - alteragéo, fraude, adulteragéo ou falsificagdo de registros sujeitos a
verificagéo pelo SIE/RO;

XV - ndo cumprimento dos prazos estabelecidos em seus programas de
autocontrole, bem como nos documentos expedidos ao SIE/RO, em atendi-
mento a planos de acéao, fiscalizagbes, auditorias, autuacdes, intimagdes ou
notificagdes;

XVI - ultrapassagem da capacidade maxima de abate, de industrializa-
¢éo, de beneficiamento ou de armazenagem;

XVII - ndo apresentagéo de documentos que sirvam como embasamento
para a comprovagao da higidez, a IDARON, dos produtos expedidos, em aten-
dimento a solicitagéo, intimag&o ou notificacao;

XVIII - aquisigéo, manipulagao, expedicao ou distribuicao de produtos de
origem animal oriundos de estabelecimento no registrado ou relacionado no
SIE/RO ou que ndo conste no cadastro geral do Sistema Brasileiro de Inspe-
¢éo de Produtos de Origem Animal - SISBI ou do Servigo de Inspecao Federal
- SIF e de estabelecimentos registrados pelos Servigos Oficiais de Inspecéo
sob a égide dos tratados pactuados pela Estado de Ronddnia e aos acordos
bilaterais e multilaterais de equivaléncia; ou

XIX - nado realizagédo de recolhimento de produtos que possam incorrer
em risco a salude ou aos interesses do consumidor.

Art. 134. Para fins de aplicagédo da sangao de que trata o inciso VIl do ar-
tigo 15 da Lei n® 4.130, de 2017, caracterizam embaraco a agao fiscalizadora,
sem prejuizo de outras previsdes deste Decreto, quando o infrator:

| - embaragar a agéo de servidor da IDARON no exercicio de suas fun-
¢des, visando a dificultar, retardar, impedir, restringir ou burlar os trabalhos de
inspecéo, fiscalizagéo e auditoria;
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Il - desacatar, intimidar, ameagcar, agredir e/ou tentar subornar servidor
da IDARON;

Il - omitir elementos informativos sobre composi¢do centesimal e tecno-
|6gica do processo de fabricagao;

IV - simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de pro-
dutos de origem desconhecida;

V - construir, ampliar ou reformar instalagdes sem a prévia aprovagao da
GIPOA;

VI - utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-
-prima, produto, rétulo ou embalagem, apreendidos pelo SIE/RO e mantidos
sob a guarda do estabelecimento;

VII - prestar ou apresentar informagdes, declaragbes ou documentos fal-
S0s ou inexatos perante o orgéao fiscalizador, referente a quantidade, a quali-
dade e a procedéncia das matérias-primas, dos ingredientes e dos produtos,
ou cometer qualquer sonegagéo de informagao que, direta ou indiretamente,
interesse a IDARON;

VIII - fraudar documentos oficiais;
IX - fraudar registros sujeitos a verificagéo pelo SIE/RO;

X - ndo cumprir os prazos estabelecidos em seus programas de autocon-
trole, bem como nos documentos expedidos ao SIE/RO, em atendimento a pla-
nos de agao, fiscalizagbes, auditorias, autuagdes, intimagdes ou notificagoes;

XI - expedir para o comércio interestadual produtos elaborados sem aten-
¢éo ao disposto nas normas complementares relativas a comercializacdo de
produtos de origem animal; ou

XIl - nado realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em
risco a saude ou aos interesses do consumidor.

Art. 135. Para fins de aplicacdo da san¢do de que trata o inciso V do
artigo 15 da Lei n° 4.130, de 2017, caracterizam a inexisténcia de condi¢des
higiénico-sanitarias adequadas, sem prejuizo de outras previsdes deste De-
creto, quando ocorrer:

| - desobediéncia ou inobservancia as exigéncias sanitarias relativas ao
funcionamento e a higiene das instalacdes, dos equipamentos e dos utensi-
lios, bem como dos trabalhos de manipulagdo e de preparo de matérias-pri-
mas e produtos; e

Il - ndo cumprimento dos prazos estabelecidos em seus programas de
autocontrole, bem como nos documentos expedidos ao SIE/RO, em atendi-
mento a planos de acgao, fiscalizagbes, auditorias, autuagoes, intimagdes ou
notificagdes relativas a manutengéo ou higiene das instalagdes.

Art. 136. As sangdes de interdigcao total ou parcial do estabelecimento
em decorréncia de adulteragdo ou falsificagdo habitual do produto, ou de
suspensao de atividades oriundas de embarago a agéo fiscalizadora, serao
aplicadas pelo periodo minimo de 7 (sete dias), o qual podera ser acrescido
de 15 (quinze), 30 (trinta) ou 60 (sessenta dias), tendo em vista o histdrico de
infragbes, as sucessivas reincidéncias e as demais agravantes previstas em
normas complementares.

Art. 137. Caracteriza-se a habitualidade na adulteragao ou na falsificagao
de produtos quando constatada a idéntica infragdo por trés vezes, consecuti-
vas ou nao, dentro do periodo de 12 (doze) meses.

Art. 138. As sangdes de cancelamento do registro ou do relacionamento
do estabelecimento previsto no inciso VI, artigo 15 da Lei n° 4.130, de 2017,
devem ser aplicadas nos casos de:

| - reincidéncia na pratica das infragdes de maior gravidade previstas nes-
te Decreto ou em normas complementares;
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Il - reincidéncia em infracdo cuja penalidade tenha sido a interdicdo do
estabelecimento ou a suspensao de atividades, nos periodos maximos fixa-
dos no artigo 136; ou

Il - ndo levantamento da interdicdo do estabelecimento apds decorridos
12 (doze) meses.

CAPITULO IV
DO PROCESSO ADMINISTRATIVO

Art. 139. O descumprimento as disposigoes deste Decreto e as normas
complementares sera apurado em Processo Administrativo devidamente ins-
truido, iniciado com a lavratura do Auto de Infragéo.

Art. 140. O Auto de Infragéo sera lavrado por Fiscal Estadual Agropecua-
rio que houver constatado a infragéo, no local onde foi comprovada a irregula-
ridade ou no érgéo de fiscalizagdo da Agéncia IDARON.

§ 1°. As incorregdes ou omissdes do Auto de Infragéo ndo acarretardo sua
nulidade, quando nele constarem elementos suficientes para determinar com
seguranca a infragao e possibilitar a defesa do autuado.

§ 2°. Havendo circunstancias ou fatos impeditivos a lavratura do Auto de
Infracdo no lugar onde as irregularidades foram verificadas, este documento
podera ser lavrado em qualquer outro local, neste caso encaminhando-o ao
autuado por via postal.

§ 3°. Salvo disposigdo em contrario, a autuagédo e o encaminhamento do
processo incubem a unidade que tiver a jurisdicdo sobre a localidade onde
deva ser iniciado o processo ou onde ocorrer a infragao.

Art. 141. O Auto de Infragdo deve ser claro e preciso, sem rasuras nem
emendas, e deve descrever a infragdo cometida e a base legal infringida.

Art. 142. O Auto de Infragdo sera lavrado em modelo préprio a ser esta-
belecido pela Agéncia IDARON.

Art. 143. O autuado devera ser notificado do Auto de Infragcdo e dos de-
mais atos de fiscalizagdo ou de inspecéao:

| - por via postal, desde que exista distribuicdo domiciliaria na localidade
de residéncia ou sede do notificado;

Il - pessoalmente, se esta forma de notificagdo nédo prejudicar a celerida-
de do procedimento ou se for inviavel a notificagao por via postal;

Il - por instrumento de comunicagéo informatizado, se a urgéncia do caso
recomendar o uso de tal meio;

IV - por edital, caso o notificado esteja em lugar incerto e nao sabido.

§ 1°. A assinatura e a data apostas no Auto de Infragdo por parte do au-
tuado, ao receber sua cépia, caracterizam intimagao valida para todos os efei-
tos legais.

§ 2°. Quando da recusa do autuado em assinar o Auto de Infracéo, o fato
deve ser consignado no proprio Auto de Infragéo, remetendo-se ao interessa-
do uma de suas vias pelo correio, com aviso de recebimento (AR).

§ 3°. O edital referido no inciso IV deste artigo sera publicado na Imprensa
Oficial do Estado uma uUnica vez, considerando-se efetivada a notificagdo 5
(cinco) dias apds a publicacao.

§ 4°. Sempre que a notificag&o for feita por instrumento de comunicagéo
informatizado, a mesma devera ser confirmada, nos termos dos incisos | ou
I, até o 3° (terceiro) dia util imediato, para todos os efeitos sendo considerada
realizada na data da primeira comunicacao.

Art. 144. Quando ao autuado, n&o obstante a autuagao, subsistir obriga-
¢éo a cumprir, o Fiscal Estadual Agropecuario do SIE/RO dele regularmente o
cientificara, alertando-o das sangdes a que esta sujeito caso ndo as cumpra.
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Paragrafo unico. O prazo para o cumprimento da obrigagdo subsisten-
te, em casos excepcionais, podera ser reduzido ou aumentado, devendo a
GIPOA ou a Diretoria Técnica de Defesa Agropecuaria definir os critérios e
fatores determinantes, estes dados a conhecer ao autuado.

Art. 145. Os Fiscais Estaduais Agropecuarios sao responsaveis pelas
declaragdes que fizerem nos documentos fiscais de sua lavra, sujeitos as
penalidades, por falta grave, em casos de falsidade ou omisséo dolosa, em
conduta apurada na forma regulamentar prevista.

Art. 146. Ao lavrar o Auto de Infracdo, o Fiscal Estadual Agropecuario
devera:

| - fornecer cépia da autuagdo ao autuado ou a quem o representa, infor-
mando-o do prazo concedido para contestar os motivos que o fundamentam e
as penalidades a que esta sujeito;

Il - vencido o prazo, apresentada ou ndo a defesa a autuagao, remeter
o auto conforme o disposto neste Decreto e em normas complementares; e

Il - por instrumento de comunicagao informatizado, se a urgéncia do caso
recomendar o uso de tal meio.

Art. 147. A defesa do autuado deve ser apresentada por escrito, em ver-
naculo e protocolizada em uma das Unidades da IDARON, contados a partir
da data da cientificagéo oficial.

Art. 148. A unidade da IDARON recebedora da defesa do autuado, apos
juntada ao processo correspondente, e remeter ao responsavel pela lavratura
do Auto para instrui-lo conforme normativas vigentes.

Art. 149. O n&o recolhimento do valor da multa no prazo de 30 (trinta)
dias, comprovado nos autos do processo transitado em julgado, implicara o
encaminhamento do débito para inscricdo em divida ativa do Estado de Ron-
dobnia.

Art. 150. A lavratura do Auto de Infragdo ndo isenta o infrator do cumpri-
mento da exigéncia que a tenha motivado.

Art. 151. Fica criada a Comissao Julgadora que tem por finalidade a distri-
buigao e julgamento dos processos referentes as infragdes administrativas no
ambito do Servigo de Inspecgao Sanitaria e Industrial dos produtos e subprodu-
tos de origem animal, julgando em Primeira e Segunda Instancias as questdes
sanitarias entre os autuados e a IDARON, tendo sede na Capital e jurisdicéo
em todo o territério do Estado de Rondénia.

Art. 152. A Comissao Julgadora sera composta pela:
| - Primeira Camara de Julgamento;

Il - Segunda Camara de Julgamento; e
Il - Secretaria Administrativa das Camaras de Julgamento.

§ 1°. As Camaras de Julgamento Efetivas serdo compostas por Fiscais
Estaduais Agropecuérios - Especialidade Medicina Veterinaria, com no mini-
mo 5 (cinco) anos de efetivo exercicio, que serdo designados por ato normati-
vo do Presidente da IDARON.

§ 2°. A Secretaria Administrativa funcionara no ambito da GIPOA e sera
exercida por ocupante de uma das carreiras dispostas na Lei Complementar
n° 665, de 21 de maio de 2012.

Art. 153. Cada Camara tera 3 (trés) julgadores efetivos, de reconhecida
competéncia e detentores de conhecimentos especializados em assuntos re-
lacionados a Inspecéo e Tecnologia de Produtos de Origem Animal.

Paragrafo Unico. Mediante justificada recomendacéo, a Presidéncia da
IDARON podera, em carater extraordinario, nomear julgadores suplentes para
a unidade de que trata este artigo, por tempo determinado.
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Art. 154. Cada uma das Camaras sera presidida por um de seus mem-
bros, nomeado pela Presidéncia da IDARON, dentre os Fiscais Estaduais
Agropecuarios, com mandato igual ao dos demais julgadores.

§ 1°. A Secretaria Administrativa das Camaras de Julgamento sera diri-
gida por um Secretario-Geral nomeado pela Presidéncia da IDARON, com
mandato de 3 (trés) anos.

§ 2°. As atribuigcbes de cada uma das fungdes serao definidas por ato
normativo.

§ 3°. Caso haja substituicao do Presidente ou do Secretario-Geral do Tri-
bunal antes do término do mandato, o substituto serd nomeado para comple-
tar o mandato.

Art. 155. Os julgadores e suplentes terdo um mandato de 3 (trés) anos,
todos designados e nomeados por ato normativo, vedada a recondugao.

§ 1°. Os mandatos de julgadores suplentes nomeados para compor as
Camaras, quando ja iniciado o periodo a que se refere este artigo, terminarao
juntamente com os dos demais julgadores.

§ 2°. Perdera o mandato o julgador que:

| - retiver processo por mais de 15 (quinze) dias, além do prazo previsto
para relatar ou para redigir o acérdéo do respectivo julgamento, sem motivo
justificado;

Il - procrastinar o julgamento ou outros atos processuais, ou praticar no
exercicio da fungao, quaisquer atos de favorecimentos;

Il - deixar de comparecer, sem justificagéo, a 3 (trés) sessdes consecuti-
vas ou acumular mais de 6 (seis) faltas no periodo de um ano; e

IV - perder a qualidade de servidor.

Art. 156. Os julgadores exercerdo seu mandato no Conselho Julgador
sem prejuizo de suas atividades funcionais, cumulativamente as suas atribui-
¢des funcionais, com garantia de todos os direitos e vantagens inerentes ao
seu cargo e demais previsoes legais vigentes, inclusive de natureza técnica,
considerada relevante.

Art. 157. Compete ao Conselho Julgador o julgamento dos Processos
Administrativos Sanitarios - PAS, em instancia singular e grau de recurso, ob-
servado o seguinte:

| - & Primeira Camara de Julgamento cabe, além do que dispuser o Regi-
mento Interno, julgar as defesas em Primeira Instancia na forma do Regimen-
to Interno do Conselho Julgador;

Il - @ Segunda Camara de Julgamento cabe, além do que dispuser o
Regimento Interno, julgar os recursos voluntarios e de oficio em Segunda Ins-
tancia, na forma do Regimento Interno do Conselho Julgador; e

Il - & Secretaria Administrativa das Camaras de Julgamento, além do que
dispuser o Regimento Interno, cabe a recepgéo e distribuicdo dos PAS.

Art. 158. O funcionamento do Conselho Julgador obedecera ao horario
definido no Regimento Interno, observando que:

| - cada Camara realizara mensalmente no minimo 1 (uma) sessé&o ordi-
naria; e

Il - poderao ser realizadas até 4 (quatro) sessdes extraordinarias, mensal-
mente, por Camara, mediante convocagéo do Presidente, a seu juizo, ou por
solicitagdo da IDARON.

Art. 159. AIDARON fornecera o suporte técnico, financeiro e pessoal para
a operacionalizagao do Conselho Julgador.

Art. 160. A todos os membros do Conselho Julgador compete observar
rigorosa igualdade no tratamento das partes.

§ 1°. Os julgadores estarao impedidos de participar do julgamento dos
recursos em que tenham:
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| - sido autuantes nos processos;
Il - praticado ato decisoério na Primeira Instancia;
11l - interesse econémico ou financeiro, direto ou indireto;

IV - parentes, consanguineos ou afins, até o terceiro grau, interessado
no litigio.

§ 2°. O impedimento devera ser declarado pelo julgador, podendo tam-
bém ser arguido por qualquer interessado, cabendo a Camara, neste caso,
decidir sobre a procedéncia da arguigao.

Art. 161. No prazo de 60 (sessenta) dias, a contar da publicagéo deste
Decreto, a IDARON devera fornecer estrutura para que o Conselho Julgador
possa atender a demanda de PAS e expedir os atos necessarios para o seu
regular funcionamento.

Art. 162. A organizacéo e o funcionamento do Conselho Julgador serdo
regulamentados em Regimento Interno.

TITULO XI
DAS DISPOSIGOES FINAIS

Art. 163. AGIPOA e o 6rgdo regulador da satide podem atuar em conjunto
para a definicdo de procedimentos de inspegao, fiscalizagdo e auditoria de
produtos alimenticios que contenham produtos de origem animal em diferen-
tes proporcdes e que ndo permitam seu enquadramento classico como um
produto de origem animal, a fim de assegurar a identidade, a qualidade e os
interesses dos consumidores.

Paragrafo unico. Os procedimentos de que trata o caput incluem a atua-
gao conjunta nos procedimentos de comercializagdo dos produtos alimenti-
cios e de certificagdo sanitaria destes produtos.

Art. 164. A IDARON podera adotar procedimentos complementares de
inspecao, fiscalizagdo e auditoria decorrentes da existéncia ou da suspeita de:

| - doengas, exdticas ou nao;
Il - surtos; ou

Il - quaisquer outros eventos que possam comprometer a saude publica
e a saude animal.

Paragrafo Unico. Quando, nas atividades de auditoria, fiscalizagado e ins-
pegdo sanitaria, houver suspeita de doengas infectocontagiosas de notifica-
¢ao imediata, o SIE/RO deve notificar o servigo oficial de saude animal.

Art. 165. Os casos omissos ou as duvidas que se suscitarem na execu-
cao deste Decreto serao resolvidos pela GIPOA, com base em informagodes
técnico-cientificas.

Art. 166. As penalidades aplicadas, apds o transito em julgado adminis-
trativo, serdo consideradas para a determinagéo da reincidéncia em relacédo a
fato praticado depois do inicio da vigéncia deste Decreto.

Art. 167. A GIPOA expedira normas complementares necessarias a exe-
cucgao deste Decreto.

Art. 168. As normas complementares existentes permanecem em vigor,
desde que nao contrariem o disposto neste Decreto.

Art.169. Fica revogado o Decreto n° 9.807, de 7 de janeiro de 2002.

Art. 170. Este Decreto entra em vigor na data de sua publicacao.

Palacio do Governo do Estado de Ronddnia, em 3 de julho de 2018, 130°
da Republica.

DANIEL PEREIRA
Governador

Estado de Rondodnia

DECRETO N. 22.992, DE 3 DE JULHO DE 2018.

Designa Praga da Policia Militar do Estado de
Rondonia e da outras providéncias.

O GOVERNADOR DO ESTADO DE RONDONIA, no uso das
atribuigdes que Ihe confere o artigo 65, inciso V da Constituicdo do Estado,

DECRETA:

Art. 1°. Fica designado o SD PM RE 08860-8 ELVANDRO RIBEIRO DA
SILVA para desempenhar suas fungdes junto ao Ministério Publico do Estado
de Rondénia - MP/RO, com 6nus para o Orgao de destino, no periodo de 3 de
julho a 31 de dezembro de 2018, conforme dispde o artigo 1°, inciso VI da Lei
Complementar n° 606, de 10 de janeiro de 2011.

Paragrafo Unico. O Policial Militar podera, quando necessario e
devidamente requisitado pelo Comandante-Geral da Policia Militar do Estado
de Rondbnia - PMRO, atuar em policiamento extraordinario, especial, em
grandes eventos, compor comissdes e instruir procedimentos apuratérios no
ambito da Corporagéao, além de concorrer em escalas de servico compativeis
com as atividades desempenhadas no Orgao cessionario.

Art. 2°. Fica agregado o SD PM RE 08860-8 ELVANDRO RIBEIRO
DA SILVA ao Quadro de Pragas da Policia Militar do Estado de Rondbnia -
PMRO, a contar da mesma data, por passar a exercer fungdo de natureza
policial-militar junto ao Ministério Publico do Estado de Rondénia - MP/RO, de
acordo com o artigo 24, § 2°, inciso IV, combinado com o artigo 79, § 1°, inciso
I, todos do Decreto-Lei n® 09-A, de 9 de margo de 1982 - Estatuto dos Policiais
Militares da Policia Militar do Estado de Rondbnia.

Art. 3°. Fica o SD PM RE 08860-8 ELVANDRO RIBEIRO DA SILVA na
condigao de adido a sua respectiva Organizagao Policial Militar, Porto Velho,
a contar da mesma data, para efeitos de alteragdes e remuneragao, conforme
dispbe o artigo 80 do Decreto-Lei n® 09-A, de 9 de margo de 1982, e artigo 26,
inciso X do Regulamento de Movimentagao para Oficiais e Pragas da Policia
Militar do Estado de Rondénia.

Art. 4°. Este Decreto entra em vigor na data de sua publicagéo.

Palacio do Governo do Estado de Rondénia, em 3 de julho de 2018,
130° da Republica.

DANIEL PEREIRA
Governador

Decreto de 11 de abril de 2018.

O GOVERNADOR DO ESTADO DE RONDONIA, no uso de suas atribui-
¢Oes legais e regimentais;
Considerando o disposto no artigo 65, inciso V, da Constituicao Estadual;

RESOLVE:

RETIFICAR, os termos do Decreto de 11.07.2017 (ID 1336164), de ces-
sagao de aceite de cedéncia a contar de 01 de maio de 2017, do servidor José
dos Santos Oliveira, Auxiliar de Servigos Gerais, Matricula n.° 300004043, es-
tadual em virtude da transposi¢cao de servidores cedidos anteriormente para
esta Autarquia.

Onde se |é: Cessar o aceite de cedéncia, ..., conforme Decreto de
23/12/2017, DOE/RO n. 07, de 11.01.2017.

Leia-se: Cessar o aceite de cedéncia, ..., conforme Decreto de 23/12/2016,
DOE/RO n. 07, de 11.01.2017.

Palacio do Governo do Estado de Ronddnia, em 11 de abril de 2018,
1302 da Republica.

DANIEL PEREIRA
GOVERNADOR

ACASSIO FIGUEIRA DOS SANTOS
DIRETOR GERAL DO DETRAN/RO




